
1

LISTINO PREZZI 2026
INDOOR

10 - ITALIA







19221922

+100+100

19991999

A più di 100 anni dall’inizio di questa tradizione,
Steel vede nel suo organico la quarta generazione 
della famiglia, è distribuita in 50 paesi nel mondo e 
produce elettrodomestici premium che combinano 
performances professionali ad un altissimo 
contenuto tecnologico e di design.

Un giovane fabbro, Angelo Po, decide di aprire la sua prima 
bottega artigiana. E’ giovane, ma ha una grande passione 
per il suo lavoro e sicurezza nelle sue capacità. 

La produzione delle cosiddette “cucine economiche”, 
oggetti utili a cucinare, ma anche a riscaldare la casa, 
asciugare i panni e scaldare l’acqua, spopola e la Angelo 
Po inizia la sua produzione in serie, specializzandosi poi 
nelle cucine per la ristorazione.

ANNI DOPO

Nasce Steel, dall’idea imprenditoriale dei fratelli Po che 
si distaccano dall’azienda di famiglia con l’obiettivo di 
costruire qualcosa di nuovo: un prodotto domestico 
con le performace di quello per la ristorazione.



OUTDOOR
è anche

Scopri tutta la collezione su steel-cucine.com
Per maggiori informazioni chiedi al tuo referente di zona.
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STEAM-CLEANING

F

GENESI guardando al futuro

MODALITÀ SPECIALI

37 RICETTE PREIMPOSTATE

TUTTO A PORTATA DI MANO 

Temperatura esatta, funzione, partenza ritardata, timer, luci: il nuovo 
programmatore TFT a colori permette di avere una visione globale di tutto 
ciò che sta avvenendo all’interno del forno, in ogni momento.

3 primi piatti, 11 secondi di carne, 6 secondi di pesce, 9 dolci e 
desserts, 5 ricette di panificazione (tra cui 2 tipi di pizza), 3 contorni. 
Basterà selezionare la ricetta, e il programmatore indicherà funzione,
temperatura e tempi di cottura. Impossibile sbagliare.

ECO cooking: per cucinare risparmiando energia e rispettando l’ambiente.
Shabbat: in questa modalità il forno potrà funzionare fino a 24 ore 
ininterrottamente, a luce spenta e con consumi minimi.

Decongelamento, statico, solo cielo, vapore statico, solo suola, grill, grill con girarrosto, vapore ventilato, ventilato, 
convezione, preriscaldamento rapido.

Lievitazione: una speciale funzione che porta la camera del forno a 28°C, la temperatura perfetta per la lievitazione dei 
panificati.
Steam-cleaning: una speciale funzione dedicata alla pulizia del forno utilizzando il più naturale ed ecologico dei metodi, 
il vapore.
Meat probe: la speciale sonda consente di cucinare monitorando la temperatura al cuore degli alimenti e potendone 
dunque misurare il grado di cottura.
Pizza: una speciale funzione dedicata alla regina delle ricette italiane, la pizza. il forno raggiunge i 320°C di temperatura e 
permette di sfornare una pizza perfetta in 3/4 minuti.

15 FUNZIONI
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COMBI-STEAM
Siamo così convinti della validità del nostro sistema di cottura a 
vapore, da essere certi che non potrete farne a meno nemmeno voi.
Le linee Genesi e Ascot prevedono sempre il forno principale 
Combi-Steam, nella sua nuova versione con interno smaltato e 
fondo in acciaio inossidabile con finitura micro-imbutita.
Di serie viene sempre fornita una coppia di pannelli laterali in acciaio 
inossidabile, facilmente removibili e lavabili in lavastoviglie.

GRIGLIE RINFORZATE
Griglie professionali rinforzate da 6mm di diametro

SOFT CLOSE
Gli ammortizzatori della porta forno rendono la chiusura silenziosa 
senza bisogno di accompagnarla.

ILLUMINAZIONE POTENZIATA
Il nuovo sistema di illuminazione del forno prevede l’aggiunta di un 
grande punto luce sul fianco a metà altezza. In questo modo, anche
cuocendo su più livelli, il contenuto di ogni teglia sarà perfettamente 
visibile senza dover aprire il forno per controllarne il grado di cottura.

PIANO COTTURA MULTIFUNZIONE
Full-gas, induzione, gas+elementi elettrici. Il piano cottura più 
adatto a ogni esigenza. L’induzione a 5 zone di cui due flex consente 
di utilizzare ogni tipo di supporto (pentole, padelle, bistecchiere). 
I bruciatori sempre in ottone sono 60% più efficienti di quelli in 
alluminio presenti sul mercato, il megawok è dual-fuel per poter
decidere quanta potenza serva. Bistecchiera, frytop, teppanyaki sono 
riscaldati da due zone elettriche e possono essere utilizzati anche 
solo per metà della loro superficie.

Il sistema brevettato INNVENT con doppia ventola a rotazione inversa 
distribuisce il calore in maniera uniforme in tutta la cavità del forno, 
non solo verticalmente, su diversi livelli, ma anche orizzontalmente 
su ciascun livello, permettendo di ottenere cotture impeccabilmente 
omogenee. La porta del forno può dunque rimanere sigillata per tutto 
il tempo necessario alla preparazione delle pietanze, poiché sparisce 
l’esigenza di girare la teglia a metà cottura.
(disponibile nelle cucine da 120 e 90 cm e nei forni incasso da 90 cm)
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GENESI MISTRAL

GQ10SF-4FIKW

11,9  kW

GENESI 100 MISTRAL

s.steel SS

nero BA

sabbia SA

crema CR

nuvola NA

bordeaux BR

celeste CE

antracite AN

ametista AA

RAL

- 2 griglie rinforzate (forno principale)
- 1 griglia cromata (forno laterale)
- Girarrosto
- 1 leccarda smaltata (forno principale)
- 1 leccarda smaltata (forno laterale)
- 2 trivet (1 per forno principale, 1 per forno laterale)
- Guide telescopiche (2 coppie)
- Pannelli laterali in acciaio inox anti-macchia (forno principale)
- Supporto wok (versioni a gas)
- Tanica con beccuccio per riempimento serbatoio del vapore
- Sonda al cuore

MODELLO

DOTAZIONI STANDARD

TEMP.  50°C - 315°C TEMP.  50°C - 265°C
ELETTRICO COMBI STEAM 70 lt ELETTRICO TRADIZIONALE  39 lt

COLORE RAL CLASSIC ODC-RAL                  

COLORE ON DEMAND ODC-CU           

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 96

FORNO PRINCIPALE FORNO LATERALE
FUNZIONI FUNZIONI

CONFIGURAZIONE
PIANO COTTURA

DESCRIZIONE

CONSUMO MASSIMO

PREZZO

COLORE STANDARD

4 zone induzione 
4 zone flex x 2,1 kw

tutto in uno
Il motore brushless ad alte prestazioni offre una capacità di aspirazione di 700 
m³ all’ora su quattro livelli di velocità, con un livello massimo di rumorosità di 
soli 63 dB. Questo garantisce un’estrazione dei fumi di cottura estremamente 
efficace e silenziosa. Il modello Mistral è fornito di serie con filtri al carbone 
attivo e filtri antigrasso, ed è inoltre compatibile con la tecnologia al plasma e 
con lo scarico diretto dell’aria verso l’esterno.

La prima cucina al mondo che combina in un unico elettrodomestico un forno, 
un piano cottura a induzione e una cappa aspirante integrata nel piano cottura.

9032 €

1322 €

474 €
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GENESI 100 MISTRAL
ALL BLACK

GQ10SF-4FIKW NF

11,9  kW

nero fumo NF

- 2 griglie rinforzate (forno principale)
- 1 griglia cromata (forno laterale)
- Girarrosto
- 1 leccarda smaltata (forno principale)
- 1 leccarda smaltata (forno laterale)
- 2 trivet (1 per forno principale, 1 per forno laterale)
- Guide telescopiche (2 coppie)
- Pannelli laterali in acciaio inox anti-macchia (forno principale)
- Supporto wok (versioni a gas)
- Tanica con beccuccio per riempimento serbatoio del vapore
- Sonda al cuore

MODELLO

DOTAZIONI STANDARD

TEMP.  50°C - 315°C TEMP.  50°C - 265°C
ELETTRICO COMBI STEAM 70 lt ELETTRICO TRADIZIONALE  39 lt

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 96

FORNO PRINCIPALE FORNO LATERALE
FUNZIONI FUNZIONI

CONFIGURAZIONE
PIANO COTTURA

DESCRIZIONE

CONSUMO MASSIMO

PREZZO

COLORE STANDARD

4 zone induzione 
4 zone flex x 2,1 kw

9506 €
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11,1  kW

GQ9S-4FIKW

GENESI 90 MISTRAL 

s.steel SS nero BA

sabbia SA

crema CR

nuvola NA

bordeaux BR

celeste CE

antracite AN

ametista AA

RAL

PREZZO

- 2 griglie rinforzate
- Girarrosto
- 1 leccarda smaltata
- 1 trivet
- Guide telescopiche (2 coppie)
- Pannelli laterali in acciaio inox anti-macchia per forno principale
- Supporto wok (versioni a gas)
- Tanica con beccuccio per riempimento serbatoio del vapore
- Sonda al cuore

DOTAZIONI STANDARD

MODELLO

COLORE STANDARD COLORE RAL CLASSIC ODC-RAL                  COLORE ON DEMAND ODC-CU           

FORNO PRINCIPALE
FUNZIONI

TEMP.  50°C - 315°C
ELETTRICO COMBI STEAM 91 lt

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 96

CONFIGURAZIONE
PIANO COTTURA

DESCRIZIONE

CONSUMO MASSIMO

4 zone induzione 
4 zone flex x 2,1 kw

7894 €

1322 €

474 €



11,1  kW

GQ9S-4FIKW

GENESI 90 MISTRAL
ALL BLACK 

nero fumo NF

PREZZO

- 2 griglie rinforzate
- Girarrosto
- 1 leccarda smaltata
- 1 trivet
- Guide telescopiche (2 coppie)
- Pannelli laterali in acciaio inox anti-macchia per forno principale
- Supporto wok (versioni a gas)
- Tanica con beccuccio per riempimento serbatoio del vapore
- Sonda al cuore

DOTAZIONI STANDARD

MODELLO

COLORE STANDARD

FORNO PRINCIPALE
FUNZIONI

TEMP.  50°C - 315°C
ELETTRICO COMBI STEAM 91 lt

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 96

CONFIGURAZIONE
PIANO COTTURA

DESCRIZIONE

CONSUMO MASSIMO

4 zone induzione 
4 zone flex x 2,1 kw

8369 €
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s.steel SS nero BA

sabbia SA

crema CR

nuvola NA

bordeaux BR

celeste CE

antracite AN

ametista AA

5,1  kW 7,5  kW 7,5  kW 7,5  kW 7,5  kW

RAL

GENESI 120

GQ12SF-6M GQ12SF-6T GQ12SF-6B GQ12SF-4TM GQ12SF-4BM

7 bruciatori in ottone
1  x  1 kW / 2 x 1,8 kW
1 x 3 kW / 2 x 3,6 kW 
1 x 6 kW

6 bruciatori in ottone
2  x  1 kw / 2 x 1,8 kw
1 x 3 kw / 2 x 3,6 kw
1 electric frytop dual 
zone 2,4 kw

6 bruciatori in ottone
2  x  1 kw / 2 x 1,8 kw
1 x 3 kw / 2 x 3,6 kw
1 griglia elettrica
dual zone 2,4 kw

5 bruciatori in ottone
1  x  1 kw / 1 x 1,8 kw 
1 x 3 kw / 1 x 3,6 kw
1 x 6 kw
1 frytop elettrico
dual zone 2,4 kw

5 bruciatori in ottone
1  x  1 kw / 1 x 1,8 kw 
1 x 3 kw / 1 x 3,6 kw
1 x 6 kw
1 griglia elettrica
dual zone 2,4 kw

- 2 griglie rinforzate (forno principale)
- 1 griglia cromata (forno laterale)
- Girarrosto
- 1 leccarda smaltata (forno principale)
- 1 leccarda smaltata (forno laterale)
- 2 Trivet (1 per forno principale, 1 per forno laterale)
- Guide telescopiche (2 coppie)
- Pannelli laterali in acciaio inox anti-macchia (forno principale)
- Supporto wok
- Tanica con beccuccio per riempimento serbatoio del vapore
- Sonda al cuore

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 96

DOTAZIONI STANDARD

MODELLO

CONFIGURAZIONE
PIANO COTTURA

DESCRIZIONE

CONSUMO MASSIMO

PREZZO

COLORE STANDARD COLORE RAL CLASSIC ODC-RAL                  COLORI ON DEMAND ODC-CU           

FORNO PRINCIPALE FORNO LATERALE
FUNZIONI FUNZIONI

TEMP.  50°C - 315°C TEMP.  50°C - 265°C
ELETTRICO COMBI STEAM 91 lt ELETTRICO TRADIZIONALE  39 lt

8699 € 9511 € 9511 € 9511 € 9511 €

1322 €

474 €
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s.steel SS nero BA

sabbia SA

crema CR

nuvola NA

bordeaux BR

celeste CE

antracite AN

ametista AA

RAL

4,5  kW 4,5  kW 6,9 kW 6,9 kW 11,9 kW

GENESI 100

GQ10SF-6W GQ10SF-4M GQ10SF-4T GQ10SF-5FIGQ10SF-4B

- 2 griglie rinforzate (forno principale)
- 1 griglia cromata (forno laterale)
- Girarrosto
- 1 leccarda smaltata (forno principale)
- 1 leccarda smaltata (forno laterale)
- 2 trivet (1 per forno principale, 1 per forno laterale)
- Guide telescopiche (2 coppie)
- Pannelli laterali in acciaio inox anti-macchia (forno principale)
- Supporto wok (versioni a gas)
- Tanica con beccuccio per riempimento serbatoio del vapore
- Sonda al cuore

MODELLO

DOTAZIONI STANDARD

TEMP.  50°C - 315°C TEMP.  50°C - 265°C
ELETTRICO COMBI STEAM 70 lt ELETTRICO TRADIZIONALE  39 lt

6 bruciatori in ottone
2  x  1 kw /  1 x 1,8 kw
1 x 3 kw / 2  x 3,6  kw

5 bruciatori in ottone
1  x  1 kw / 1 x 1,8 kw
1 x 3 kw / 1  x 3,6 kw
1 x 6 kw

4 bruciatori in ottone
1  x  1 kw / 1 x 1,8 kw  
1 x 3 kw / 1  x 3,6 kw 
1 frytop elettrico
dual zone 2,4 kw

5 zone induzione
2 x 1,85 kw  / 1 x 2,1 kw 
2 flex zones x 2,1 kw

4 bruciatori in ottone
1  x  1 kw  / 1 x 1,8 kw 
1 x 3 kw / 1  x 3,6 kw 
1 griglia elettrica
dual zone 2,4 kw

COLORE RAL CLASSIC ODC-RAL                  COLORE ON DEMAND ODC-CU           

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 96

FORNO PRINCIPALE FORNO LATERALE
FUNZIONI FUNZIONI

CONFIGURAZIONE
PIANO COTTURA

DESCRIZIONE

CONSUMO MASSIMO

PREZZO

COLORE STANDARD
1322 €

474 €

5999 € 6811 €5999 € 6811 € 7510 €
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5,9  kW 5,9  kW 8,3 kW 8,9 kW 13,3 kW

GQ10SFF-6W GQ10SFF-4M GQ10SFF-4T GQ10SFF-5FIGQ10SFF-4B

s.steel SS nero BA

sabbia SA

crema CR

nuvola NA

bordeaux BR

celeste CE

antracite AN

ametista AA

RAL

GENESI 100/3

MODELLO

6 bruciatori in ottone
2  x  1 kw /  1 x 1,8 kw
1 x 3 kw / 2  x 3,6  kw

5 bruciatori in ottone
1  x  1 kw / 1 x 1,8 kw
1 x 3 kw / 1  x 3,6 kw
1 x 6 kw

4 bruciatori in ottone
1  x  1 kw / 1 x 1,8 kw  
1 x 3 kw / 1  x 3,6 kw 
1 frytop elettrico
dual zone 2,4 kw

5 zone induzione
2 x 1,85 kw  / 1 x 2,1 kw 
2 flex zones x 2,1 kw

4 bruciatori in ottone
1  x  1 kw  / 1 x 1,8 kw 
1 x 3 kw / 1  x 3,6 kw 
1 griglia elettrica
dual zone 2,4 kw

- 2 griglie rinforzate (forno principale/superiore)
- 1 griglia cromata (forno laterale)
- Girarrosto
- 1 leccarda smaltata (forno principale/superiore)
- 1 leccarda smaltata (forno laterale)
- 2 trivet (1 per forno principale, 1 per forno secondario)
- Pannelli laterali in acciaio inox anti-macchia (forno principale)
- Guide telescopiche (2 coppie)
- Supporto wok (versioni a gas)
- Tanica con beccuccio per riempimento serbatoio del vapore
- Base in pietra pizza con paletta (forno superiore)

DOTAZIONI STANDARD

COLORE RAL CLASSIC ODC-RAL                  COLORE ON DEMAND ODC-CU           

FORNO SUPERIORE
FUNZIONI

TEMP.  50°C - 315°CTEMP.  50°C - 265°CTEMP.  50°C - 265°C
ELETTRICO PIZZA/GRILL  34 ltELETTRICO COMBI STEAM 70 lt ELETTRICO TRADIZIONALE  39 lt

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 96

FORNO PRINCIPALE FORNO LATERALE
FUNZIONI FUNZIONI

CONFIGURAZIONE
PIANO COTTURA

DESCRIZIONE

CONSUMO MASSIMO

PREZZO

COLORE STANDARD
1322 €

474 €

6426 € 7238 €6426 € 7238 € 7937 €
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GENESI 100/3
SOLID DOOR

s.steel SS nero BA

sabbia SA

crema CR

nuvola NA

bordeaux BR

celeste CE

antracite AN

ametista AA

RAL

GQ10SFF-D-6W GQ10SFF-D-4M GQ10SFF-D-4T GQ10SFF-D-5FIGQ10SFF-D-4B

5,9  kW 5,9  kW 8,3 kW 8,9 kW 13,3 kW

DOTAZIONI STANDARD

6 bruciatori in ottone
2  x  1 kw /  1 x 1,8 kw
1 x 3 kw / 2  x 3,6  kw

5 bruciatori in ottone
1  x  1 kw / 1 x 1,8 kw
1 x 3 kw / 1  x 3,6 kw
1 x 6 kw

4 bruciatori in ottone
1  x  1 kw / 1 x 1,8 kw  
1 x 3 kw / 1  x 3,6 kw 
1 frytop elettrico
dual zone 2,4 kw

5 zone induzione
2 x 1,85 kw  / 1 x 2,1 kw 
2 flex zones x 2,1 kw

4 bruciatori in ottone
1  x  1 kw  / 1 x 1,8 kw 
1 x 3 kw / 1  x 3,6 kw 
1 griglia elettrica 
dual zone 2,4 kw

MODELLO

PREZZO

COLORE STANDARD COLORE RAL COLOUR ODC-RAL                  COLORE ON DEMAND ODC-CU           

FORNO LATERALE FORNO SUPERIORE
FUNZIONI FUNZIONI FUNZIONI

TEMP.  50°C - 315°CTEMP.  50°C - 265°CTEMP.  50°C - 265°C
ELETTRICO PIZZA/GRILL  34 ltELETTRICO COMBI STEAM 70 lt ELETTRICO TRADIZIONALE  39 lt

FORNO PRINCIPALE

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 96

- Pannelli laterali in acciaio inox anti-macchia
  (forno principale)
- Guide telescopiche (2 coppie)
- Supporto wok (versioni a gas)
- Tanica con beccuccio per riempimento
  serbatoio del vapore
- Base in pietra pizza con paletta
  (forno superiore)

- 2 griglie rinforzate
  (forno principale/superiore)
- 1 griglia cromata (forno laterale)
- Girarrosto
- 1 leccarda smaltata
  (forno principale/superiore)
- 1 leccarda smaltata (forno laterale)
- 2 trivet (1 per forno principale,
  1 per forno secondario)

CONFIGURAZIONE
PIANO COTTURA

DESCRIZIONE

CONSUMO MASSIMO

1322 €

474 €

6426 € 7238 €6426 € 7238 € 7937 €
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GQ9S-6W GQ9S-4M GQ9S-4T GQ9S-5FI

3,7  kW 3,7  kW 6,1  kW 11,1  kW

GQ9S-4B

6,1  kW

GENESI 90

s.steel SS nero BA

sabbia SA

crema CR

nuvola NA

bordeaux BR

celeste CE

antracite AN

ametista AA

RAL

PREZZO

- 2 griglie rinforzate
- Girarrosto
- 1 leccarda smaltata
- 1 trivet
- Guide telescopiche (2 coppie)
- Pannelli laterali in acciaio inox anti-macchia per forno principale
- Supporto wok (versioni a gas)
- Tanica con beccuccio per riempimento serbatoio del vapore
- Sonda al cuore

DOTAZIONI STANDARD

MODELLO

6 bruciatori in ottone
2  x  1 kw /  1 x 1,8 kw
1 x 3 kw / 2  x 3,6  kw

5 bruciatori in ottone
1  x  1 kw / 1 x 1,8 kw
1 x 3 kw / 1  x 3,6 kw
1 x 6 kw

4 bruciatori in ottone
1  x  1 kw / 1 x 1,8 kw  
1 x 3 kw / 1  x 3,6 kw 
1 frytop elettrico
dual zone 2,4 kw

5 zone induzione
2 x 1,85 kw  / 1 x 2,1 kw 
2 flex zones x 2,1 kw

4 bruciatori in ottone
1  x  1 kw  / 1 x 1,8 kw 
1 x 3 kw / 1  x 3,6 kw 
1 griglia elettrica
dual zone 2,4 kw

COLORE STANDARD COLORE RAL CLASSIC ODC-RAL                  COLORE ON DEMAND ODC-CU           

FORNO PRINCIPALE
FUNZIONI

TEMP.  50°C - 315°C
ELETTRICO COMBI STEAM 91 lt

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 96

CONFIGURAZIONE
PIANO COTTURA

DESCRIZIONE

CONSUMO MASSIMO

1322 €

474 €

4862 € 5673 €4862 € 5673 € 6372 €
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GENESI 70

s.steel SS nero BA

sabbia SA

crema CR

nuvola NA

bordeaux BR

celeste CE

antracite AN

ametista AA

RAL

GQ7S-4 GQ7S-4I

3,1  kW 10,5  kW

- 2 griglie rinforzate
- Girarrosto
- 1 leccarda smaltata
- 1 trivet
- Guide telescopiche (2 coppie)
- Pannelli laterali in acciaio inox anti-macchia per forno principale
- Supporto wok (versioni a gas)
- Tanica con beccuccio per riempimento serbatoio del vapore
- Sonda al cuore

DOTAZIONI STANDARD

FUNZIONI

TEMP.  50°C - 315°C
ELETTRICO COMBI STEAM  70 lt

FORNO PRINCIPALE

4 bruciatori in ottone
1  x  1 kw 
1 x 1,8 kw
1 x 3 kw
1 x 3,6  kw

4 zone induzione
2 x 1,85 kw
1 x 2,3 kw 
1 x 1,4 kw

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 96

MODELLO

PREZZO

COLORE STANDARD COLORE RAL COLOUR ODC-RAL                  COLORE ON DEMAND ODC-CU           

CONFIGURAZIONE
PIANO COTTURA

DESCRIZIONE

CONSUMO MASSIMO

1322 €

474 €

4154 € 5209 €
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GENESI 70/2

s.steel SS nero BA

sabbia SA

crema CR

nuvola NA

bordeaux BR

celeste CE

antracite AN

ametista AA

RAL

GQ7SF-4 GQ7SF-4I

5,1  kW 12,5  kW

- 2 griglie rinforzate (forno principale/superiore)
- Girarrosto
- 1 leccarda smaltata (forno principale/superiore)
- Trivet
- Guide telescopiche (2 coppie)
- Pannelli laterali in acciaio inox anti-macchia per forno principale
- Supporto wok (versioni a gas)
- Tanica con beccuccio per riempimento serbatoio del vapore
- Base in pietra pizza con paletta (forno superiore)

DOTAZIONI STANDARD

FORNO PRINCIPALE
FUNZIONI

TEMP.  50°C - 265°C
ELETTRICO COMBI STEAM 70 lt

FORNO SUPERIORE
FUNZIONI

TEMP.  50°C - 315°C
ELETTRICO PIZZA/GRILL  34 lt

4 bruciatori in ottone
1  x  1 kw 
1 x 1,8 kw
1 x 3 kw
1 x 3,6  kw

4 zone induzione
2 x 1,85 kw
1 x 2,3 kw 
1 x 1,4 kw

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 96

MODELLO

PREZZO

COLORE STANDARD COLORE RAL CLASSIC ODC-RAL                  COLORE ON DEMAND ODC-CU           

CONFIGURAZIONE
PIANO COTTURA

DESCRIZIONE

CONSUMO MASSIMO

1322 €

474 €

4626 € 5681 €
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GENESI PULSE

s.steel SS

120 100 90

7,5 kW

GP12FF-4TM

4,5 kW

GP10FF-4M

11,9 kW

GP10FF-5FI

3,9 kW

GP9F-4M

11,1 kW

GP9F-5FI

COLORE STANDARD

DIMENSIONI

DOTAZIONI
STANDARD

FORNO
PRINCIPALE

FORNO
LATERALE

MODELLO/
PIANO COTTURA

CONSUMO
MASSIMO

PREZZO

- 1 griglia cromata (forno principale)
- 1 griglia cromata (forno laterale)
- 1 leccarda smaltata (forno principale)
- 1 leccarda smaltata (forno laterale)
- 2 Trivet (1 forno principale, 1 forno laterale)
- Supporto wok
- Programmatore digitale 6 tasti

- 1 griglia cromata (forno principale)
- 1 griglia cromata (forno laterale)
- 1 leccarda smaltata (forno principale)
- 1 leccarda smaltata (forno laterale)
- 2 Trivet (1 forno principale, 1 forno laterale)
- Supporto wok (versione a gas)
- Programmatore digitale 6 tasti

- 1 griglia cromata
- 1 leccarda smaltata
- 1 griglia trivet
- Supporto wok (versione a gas)
- Programmatore digitale 6 tasti

5 bruciatori in ottone
1 x 1kw / 1 x 1,8kw / 1 x 3kw
1 x 3,6kw / 1 x 6kw
1 frytop elettrico dual zone 2,4 kw

5 bruciatori in ottone
1 x 1kw / 1 x 1,8kw  
1 x 3kw / 1 x 3,6kw 
1 x 6kw

5 zone induzione
2 x 1,85kw
1 x 2,1kw 
2 flex zones x 2,1 kw

5 bruciatori in ottone
1 x 1kw / 1 x 1,8kw  
1 x 3kw / 1 x 3,6kw
1 x 6kw

5 zone induzione
2 x 1,85kw
1 x 2,1kw 
2 flex zones x 2,1 kw

TEMP.  50°C - 265°C TEMP.  50°C - 265°CTEMP.  50°C - 265°C
ELETTRICO MULTIFUNZIONE 91 lt ELETTRICO MULTIFUNZIONE 91 ltELETTRICO MULTIFUNZIONE 70 lt

TEMP.  50°C - 265°C TEMP.  50°C - 265°C
ELETTRICO TRADIZIONALE 39 lt ELETTRICO TRADIZIONALE 39 lt

7977 € 5079 € 4154 €6589 € 5664 €
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GQ9C-6W GQ9C-5FI

0,1  kW 7,4  kW

s.steel SS nero BA

sabbia SA

crema CR

nuvola NA

bordeaux BR

celeste CE

antracite AN

ametista AA

RAL

- Supporto wok (versione a gas)

DOTAZIONI STANDARD

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 96

6 bruciatori in ottone
2  x  1 kw
1 x 1,8 kw
1 x 3 kw
 2  x 3,6  kw

5 zone induzione
2 x 1,85 kw
1 x 2,1 kw 
2 flex zones x 2,1 kw

COLORE STANDARD COLORE RAL CLASSIC ODC-RAL                  COLORE ON DEMAND ODC-CO          

MODELLO

PREZZO

CONFIGURAZIONE
PIANO COTTURA

DESCRIZIONE

CONSUMO MASSIMO

GENESI 90
COOK UNIT

3455 € 4965 €

1322 €

314 €



22

0,1  kW 2,4 kW 2,4 kW 7,4 kW

GQ9-6W GQ9-4T GQ9-5FIGQ9-4B

GENESI COOKTOPS
- Supporto wok (versioni a gas)

DOTAZIONI STANDARD

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 96

6 bruciatori in ottone
2  x  1 kw /  1 x 1,8 kw
1 x 3 kw / 2  x 3,6  kw

4 bruciatori in ottone
1  x  1 kw / 1 x 1,8 kw  
1 x 3 kw / 1  x 3,6 kw 
1 electric frytop
dual zone 2,4 kw

5 zone induzione
2 x 1,85 kw  / 1 x 2,1 kw 
2 flex zones x 2,1 kw

4 bruciatori in ottone
1  x  1 kw  / 1 x 1,8 kw 
1 x 3 kw / 1  x 3,6 kw 
1 electric barbecue
dual zone 2,4 kw

MODELLO

DESCRIZIONE

CONSUMO
MASSIMO

PREZZO

CONFIGURAZIONE
PIANO COTTURA

1817 € 2629 € 2629 € 3328 €
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GENESI 60X60

GQFE6-S

3,05  kW

s.steel SS nero BA

sabbia SA

crema CR

nuvola NA

bordeaux BR

celeste CE

antracite AN

ametista AA

RAL

- 2 griglie rinforzate
- 1 leccarda smaltata
- Girarrosto
- Guide telescopiche (2 coppie)
- Trivet
- Pannelli laterali in acciaio inox anti-macchia
- Tanica con beccuccio per riempimento serbatoio del vapore
- Sonda al cuore

DOTAZIONI STANDARD

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 96

FORNO PRINCIPALE
FUNZIONI

TEMP.  50°C - 315°C
ELETTRICO COMBI STEAM 70 lt

MODELLO

CONSUMO
MASSIMO

PREZZO

COLORE STANDARD COLORE RAL CLASSIC ODC-RAL                  COLORE ON DEMAND ODC-FO          
1322 €

314 €

2478 €
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GQFFE6-S

5,15  kW

s.steel SS nero BA

sabbia SA

crema CR

nuvola NA

bordeaux BR

celeste CE

antracite AN

ametista AA

RAL

GENESI 60X90
- 2 griglie rinforzate
- 1 leccarda smaltata
- Girarrosto
- Guide telescopiche (2 coppie)
- Trivet
- Pannelli laterali in acciaio inox anti-macchia per forno principale
- Tanica con beccuccio per riempimento serbatoio del vapore
- Sonda al cuore
- Base in pietra pizza con paletta (forno superiore)

DOTAZIONI STANDARD

FORNO PRINCIPALE
FUNZIONI

TEMP.  50°C - 315°C
ELETTRICO COMBI STEAM 70 lt

FORNO SUPERIORE
FUNZIONI

TEMP.  50°C - 315°C
ELETTRICO PIZZA/GRILL  34 lt

MODELLO

CONSUMO
MASSIMO

PREZZO

COLORE STANDARD COLORE RAL CLASSIC ODC-RAL                  COLORE ON DEMAND ODC-FO           

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 96

1322 €

314 €

4246 €
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GENESI 90X60

GQFE9-S

3,65  kW

s.steel SS nero BA

sabbia SA

crema CR

nuvola NA

bordeaux BR

celeste CE

antracite AN

ametista AA

RAL

MODELLO

CONSUMO
MASSIMO

PREZZO

 - 2 griglie rinforzate
- 1 leccarda smaltata
- Girarrosto
- Guide telescopiche (2 coppie)
- Trivet
- Pannelli laterali in acciaio inox anti-macchia
- Tanica con beccuccio per riempimento serbatoio del vapore
- Sonda al cuore

DOTAZIONI STANDARD

FORNO PRINCIPALE
FUNZIONI

TEMP.  50°C - 315°C
ELETTRICO COMBI STEAM 91 lt

COLORE STANDARD COLORE RAL CLASSIC ODC-RAL                  COLORE ON DEMAND ODC-FO        

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 96

1322 €

314 €

4106 €
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GENESI 60X45

GQFE6-P

2,1  kW

s.steel SS nero BA

sabbia SA

crema CR

nuvola NA

bordeaux BR

celeste CE

antracite AN

ametista AA

RAL

- 1 griglia cromata
- 1 leccarda smaltata
- Trivet
- Pietra pizza integrata con paletta

DOTAZIONI STANDARD

FORNO PRINCIPALE
FUNZIONI

TEMP.  50°C - 315°C
ELETTRICO PIZZA/GRILL  34 lt

MODELLO

CONSUMO
MASSIMO

PREZZO

COLORE STANDARD COLORE RAL CLASSIC ODC-RAL                  COLORE ON DEMAND ODC-FO       

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 96

1322 €

314 €

2259 €
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GQMS-7FP GQMS-7FFP

s.steel SS

GENESI COLONNE

PREZZO

- Colonna di design in acciaio inox per forni da incasso
- Look professionale
- Cassetti e vani per stoccaggio

CARATTERISTICHE

MODELLO

CONFIGURAZIONE

DESCRIZIONE

COLORE STANDARD

70 cm
per forni da incasso 60x60
3 cassetti (1 push-pull)
1 scomparto (push-pull)

70 cm
per forni da incasso 60x90
1 cassetto
1 scomparto (push-pull)

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 96

3228 € 3228 €
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64 dB 64 dB 64 dB 64 dB

113  kWh 113  kWh 97  kWh 97  kWh

900 m3 900 m3 900 m3 900 m3

GQK120 GQK100 GQK70GQK90

s.steel SS nero BA

sabbia SA

crema CR

nuvola NA

bordeaux BR

celeste CE

antracite AN

ametista AA

RAL

GENESI CAPPE
- Corpo in acciaio inox
- 4 velocità
- Illuminazione LED
- Pannello di controllo soft-touch
- Timer
- Filtri labirinto professionali

CARATTERISTICHE

MODELLO

DESCRIZIONE

LIVELLO DI RUMORE

CONSUMO ANNUO

POTENZA
DI ASPIRAZIONE

PREZZO

1200mm larghezza
550mm profondità
700mm altezzza
300mm regolazione
LED 4+2

1000mm larghezza
550mm profondità
700mm altezza
300mm regolazione altezza
LED 3+2

900mm larghezza
550mm profondità
700mm altezza
300mm regolazione altezza
LED 3+2

700mm larghezza
550mm profondità
700mm altezza
300mm regolazione altezza
LED 2+2

COLORE STANDARD COLORE RAL CLASSIC ODC-RAL                  COLORE ON DEMAND GQKI 70/90/100/120           

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 105

1322 €

113 €

2657 € 2192 € 1940 € 1638 €
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s.steel SS nero BA

sabbia SA

crema CR

nuvola NA

bordeaux BR

celeste CE

antracite AN

ametista AA

RAL

GQ12C-P

GQP9S-S

GQ9C-P

GQP9S GQP7S

GQ7C-P GQ7S-P GQ4C-P

GENESI MODULI LAVORO

GENESI PENSILI

120 cm
3 cassetti
(1 push-pull)

90 cm
3 cassetti
(1 push-pull)

70 cm
3 cassetti
(1 push-pull)

70 cm
1 cassetti
(push-pull)
1 sportello

45 cm
3 cassetti
(1 push-pull)

90 cm
1 ripiano + 1 scolapiatti
2 sportelli

90 cm
2 ripiani
2 sportelli

70 cm
2 ripiani
1 sportello

- Corpo in acciaio inox
- Cassetto push-pull
- Sistema soft-closing

- Corpo in acciaio inox
- Sistema soft-closing

CARATTERISTICHE

CARATTERISTICHE

COLORE STANDARD COLORE RAL CLASSIC ODC-RAL                  COLORE ON DEMAND ODC-CO           

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 96

MODELLO

MODELLO

CONFIGURAZIONE

CONFIGURAZIONE

DESCRIZIONE

DESCRIZIONE

PREZZO

PREZZO

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 96

3811 € 3002 € 2509 € 2509 € 1820 €

1777 € 1687 € 1088 €

1322 €

314 €
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GQ12C-L2 GQ9S-L2 GQ9S-L1G GQ7S-L2

s.steel SS nero BA

sabbia SA

crema CR

nuvola NA

bordeaux BR

celeste CE

antracite AN

ametista AA

RAL

GENESI LAVELLI
- Unità lavello in acciaio inox
- Vani per stoccaggio

CARATTERISTICHE

MODELLO

CONFIGURAZIONE

DESCRIZIONE

PREZZO

COLORE STANDARD COLORE RAL CLASSIC ODC-RAL                  COLORE ON DEMAND ODC-CO        

120 cm
2 vasche
2 cassetti
soft-closing

90 cm
2 vasche
2 sportelli
soft-closing

90 cm
1 vasca
2 sportelli
soft-closing

70 cm
2 vasche
1 sportello
soft-closing

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 96

1322 €

314 €

3811 € 3188 € 3188 € 3002 €
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s.steel SS nero BA

sabbia SA

crema CR

nuvola NA

bordeaux BR

celeste CE

antracite AN

ametista AA

RAL

GQLS-7 GQLSB-6 GQLSFB-6

1,9 kW 1,9 kW 1,9 kW

GENESI LAVASTOVIGLIE

70 cm
piano di lavoro in acciaio inox
lavastoviglie integrata
porta in acciaio inox

60 cm
lavastoviglie da incasso
porta in acciaio inox

60 cm
lavastoviglie da incasso

MODELLO

CONFIGURAZIONE

DESCRIZIONE

MASSIMO 
CONSUMO

PREZZO

- opzione mezzo carico
- opzione extra dry
- opzione risparmio energetico
- opzione auto-pulitura
- scorrimento fianco a fianco del cesto
  porta posate
- ripiani tazze adattabili
- spazio porta calici
- posizione cesto superiore adattabile
- divisorie ripiegabili
- porta vassoi
- cestino porta posate removibile
- classe energetica D (A+++)

- 9 programmi: Jet wash 14’, Quick 30’
  40°C, Eco, Super 50’ 60°C, Dual Pro
  Wash 60°C, Hygiene 70°C, Smart 30-
  50°C, Smart 50-60°C, Smart 60-70°C
- lavaggio intelligente
- capacità 15 coperti
- info LED
- illuminazione interiore a LED
- touch control
- timer per partenza ritardata (fino a 19h)
- lavaggio silenzioso
- indicatore ricarica brillantante e sale
- indicatore fine ciclo

CARATTERISTICHE

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 96

COLORE STANDARD COLORE RAL CLASSIC ODC-RAL                  COLORE ON DEMAND ODC-CO       

1322 €

314 €

3703 € 1676 € 1199 €



32

s.steel SS nero BA

sabbia SA

crema CR

nuvola NA

bordeaux BR

celeste CE

antracite AN

ametista AA

RAL

GENESI 76 COMBI

GQFR-7 DX GQFR-7 SX GQFRB-7 SXGQFRB-7 DX

284 kWh 284 kWh 284 kWh 284 kWh

Free-standing
fianchi in acciaio inox
apertura a destra

Da incasso
fianchi in finitura acciaio
apertura a destra

Free-standing
fianchi in acciaio inox
apertura a sinistra

Da incasso
fianchi in finitura acciaio
apertura a sinistra

COLORE STANDARD COLORE RAL CLASSIC ODC-RAL                  COLORE ON DEMAND ODC-FR           

- Porte e fianchi in acciaio inox
- Volume totale 534 L
- Volume frigorifero 403 L
- Volume freezer 131 L
- Natural Ion Tech per neutralizzare polvere, inquinanti e muffe
- No-Frost Multicooling per il controllo dell’umidità
- Maxi Fresh preserver per rallentare il deperimento dei cibi
- Humidity-control crisper dedicato alla conservazione di frutta e verdura
- Chill Zone, zona a 0°C
- Allarme porta aperta
- Controllo elettronico della temperatura
- Fermabottiglie
- Porta bottiglie
- Porta uova
- Doppio contenitore di ghiaccio scorrevole
- Classe energetica E

CARATTERISTICHE

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 106

MODELLO

DESCRIZIONE

CONSUMO ANNUO

PREZZO

1322 €

474 €

3540 € 3540 € 3033 € 3033 €
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s.steel SS

G7FR-O

264 kWhCONSUMO ANNUO

GENESI 70 CANTINETTA VINO

COLORE STANDARD 

- Capacità complessiva 92L
- Frigorifero cantinetta per vini
- Tavolo di lavoro 70 cm
- Porta a doppio vetro
- Temperatura regolabile +2°C-+10°C
- Ripiani regolabili
- Illuminazione interna a LED
- Classe energetica G

CARATTERISTICHE

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 106

MODELLO

PREZZO 4798 €
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ASCOTASCOT

STEAM-CLEANING

F

tradizione&innovazione

MODALITÀ SPECIALI

37 RICETTE PREIMPOSTATE

TUTTO A PORTATA DI MANO 

Temperatura esatta, funzione, partenza ritardata, timer, luci: il nuovo 
programmatore TFT a colori permette di avere una visione globale di tutto 
ciò che sta avvenendo all’interno del forno, in ogni momento.

3 primi piatti, 11 secondi di carne, 6 secondi di pesce, 9 dolci e 
desserts, 5 ricette di panificazione (tra cui 2 tipi di pizza), 3 contorni. 
Basterà selezionare la ricetta, e il programmatore indicherà funzione,
temperatura e tempi di cottura. Impossibile sbagliare.

ECO cooking: per cucinare risparmiando energia e rispettando l’ambiente.
Shabbat: in questa modalità il forno potrà funzionare fino a 24 ore 
ininterrottamente, a luce spenta e con consumi minimi.

Decongelamento, statico, solo cielo, vapore statico, solo suola, grill, grill con girarrosto, vapore ventilato, ventilato, 
convezione, preriscaldamento rapido.

Lievitazione: una speciale funzione che porta la camera del forno a 28°C, la temperatura perfetta per la lievitazione dei 
panificati.
Steam-cleaning: una speciale funzione dedicata alla pulizia del forno utilizzando il più naturale ed ecologico dei metodi, 
il vapore.
Meat probe: la speciale sonda consente di cucinare monitorando la temperatura al cuore degli alimenti e potendone 
dunque misurare il grado di cottura.
Pizza: una speciale funzione dedicata alla regina delle ricette italiane, la pizza. il forno raggiunge i 320°C di temperatura e 
permette di sfornare una pizza perfetta in 3/4 minuti.

15 FUNZIONI
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COMBI-STEAM
Siamo così convinti della validità del nostro sistema di cottura a 
vapore, da essere certi che non potrete farne a meno nemmeno voi.
Le linee Genesi e Ascot prevedono sempre il forno principale 
Combi-Steam, nella sua nuova versione con interno smaltato e 
fondo in acciaio inossidabile con finitura micro-imbutita.
Di serie viene sempre fornita una coppia di pannelli laterali in acciaio 
inossidabile, facilmente removibili e lavabili in lavastoviglie.

GRIGLIE RINFORZATE
Griglie professionali rinforzate da 6mm di diametro

SOFT CLOSE
Gli ammortizzatori della porta forno rendono la chiusura silenziosa 
senza bisogno di accompagnarla.

ILLUMINAZIONE POTENZIATA
Il nuovo sistema di illuminazione del forno prevede l’aggiunta di un 
grande punto luce sul fianco a metà altezza. In questo modo, anche
cuocendo su più livelli, il contenuto di ogni teglia sarà perfettamente 
visibile senza dover aprire il forno per controllarne il grado di cottura.

Il sistema brevettato INNVENT con doppia ventola a rotazione inversa 
distribuisce il calore in maniera uniforme in tutta la cavità del forno, 
non solo verticalmente, su diversi livelli, ma anche orizzontalmente 
su ciascun livello, permettendo di ottenere cotture impeccabilmente 
omogenee. La porta del forno può dunque rimanere sigillata per tutto 
il tempo necessario alla preparazione delle pietanze, poiché sparisce 
l’esigenza di girare la teglia a metà cottura.
(disponibile nelle cucine da 120 e 90 cm e nei forni incasso da 90 cm)

PIANO COTTURA MULTIFUNZIONE
Full-gas, induzione, gas+elementi elettrici. Il piano cottura più 
adatto a ogni esigenza. L’induzione a 5 zone di cui due flex consente 
di utilizzare ogni tipo di supporto (pentole, padelle, bistecchiere). 
I bruciatori sempre in ottone sono 60% più efficienti di quelli in 
alluminio presenti sul mercato, il megawok è dual-fuel per poter
decidere quanta potenza serva. Bistecchiera, frytop, teppanyaki sono 
riscaldati da due zone elettriche e possono essere utilizzati anche 
solo per metà della loro superficie.
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ASCOT MISTRAL

AQ10SF-4FIKW

11,9  kW

ASCOT 100 MISTRAL

s.steel SS

nero BA

sabbia SA

crema CR

nuvola NA

bordeaux BR

celeste CE

antracite AN

ametista AA

RAL

cromo C

bronzo Bottone O nikel N
4 zone induzione 
4 zone flex x 2,1 kw

- 2 griglie rinforzate (forno principale)
- 1 griglia cromata (forno laterale)
- Girarrosto
- 1 leccarda smaltata (forno principale)
- 1 leccarda smaltata (forno laterale)
- 2 trivet (1 per forno principale, 1 per forno laterale)
- Guide telescopiche (2 coppie)
- Pannelli laterali in acciaio inox anti-macchia (forno principale)
- Supporto wok (versioni a gas)
- Tanica con beccuccio per riempimento serbatoio del vapore
- Sonda al cuore

MODELLO

DESCRIZIONE

CONSUMO
MASSIMO

PREZZO

DOTAZIONI STANDARD

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 99

CONFIGURAZIONE 
PIANO COTTURA

FUNZIONI FUNZIONI

FORNO PRINCIPALE FORNO LATERALE

TEMP.  50°C - 315°C TEMP.  50°C - 265°C
ELETTRICO COMBI STEAM 70 lt ELETTRICO TRADIZIONALE  39 lt

FINITURA STANDARD

FINITURE ON DEMAND AF                        

COLORE STANDARD

COLORE RAL
CLASSIC ODC-RAL                  

COLORE ON DEMAND ODC-CU       

tutto in uno
Il motore brushless ad alte prestazioni offre una capacità di aspirazione di 700 
m³ all’ora su quattro livelli di velocità, con un livello massimo di rumorosità di 
soli 63 dB. Questo garantisce un’estrazione dei fumi di cottura estremamente 
efficace e silenziosa. Il modello Mistral è fornito di serie con filtri al carbone 
attivo e filtri antigrasso, ed è inoltre compatibile con la tecnologia al plasma e 
con lo scarico diretto dell’aria verso l’esterno.

La prima cucina al mondo che combina in un unico elettrodomestico un forno, 
un piano cottura a induzione e una cappa aspirante integrata nel piano cottura.

9032 €

1322 €

474 €

160 €
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AQ9S-4FIKW

11,1  kW

ASCOT 90 MISTRAL 

s.steel SS

sabbia SA

crema CR

nuvola NA

bordeaux BR

celeste CE

antracite AN

ametista AA

RAL

cromo C bronzo Bottone O nikel N

MODELLO

CONFIGURAZIONE 
PIANO COTTURA

DESCRIZIONE

CONSUMO
MASSIMO

PREZZO

COLORE STANDARD COLORE RAL CLASSIC ODC-RAL                  COLORE ON DEMAND ODC-CU 

FINITURA STANDARD FINITURE ON DEMAND AF                        

- 2 griglie rinforzate
- Girarrosto
- 1 leccarda smaltata
- 1 trivet
- Guide telescopiche (2 coppie)
- Pannelli laterali in acciaio inox anti-macchia per forno principale
- Supporto wok (versioni a gas)
- Tanica con beccuccio per riempimento serbatoio del vapore
- Sonda al cuore

DOTAZIONI STANDARD

FORNO PRINCIPALE
FUNZIONI

TEMP.  50°C - 315°C
ELETTRICO COMBI STEAM 91 lt

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 99

4 zone induzione 
4 zone flex x 2,1 kw

1322 €

474 €

160 €

7894 €
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5,1  kW 7,5  kW 7,5  kW 7,5  kW 7,5  kW

ASCOT 120

AQ12SF-6M AQ12SF-6T AQ12SF-6B AQ12SF-4TM AQ12SF-4BM

s.steel SS nero BA

sabbia SA

crema CR

nuvola NA

bordeaux BR

celeste CE

antracite AN

ametista AA

RAL

cromo C bronzo Bottone O nikel N

7 bruciatori in ottone
1  x  1 kW / 2 x 1,8 kW
1 x 3 kW / 2 x 3,6 kW 
1 x 6 kW

6 bruciatori in ottone
2  x  1 kw / 2 x 1,8 kw
1 x 3 kw / 2 x 3,6 kw
1 frytop elettrico
dual zone 2,4 kw

6 bruciatori in ottone
2  x  1 kw / 2 x 1,8 kw
1 x 3 kw / 2 x 3,6 kw
1 griglia elettrica
dual zone 2,4 kw

5 bruciatori in ottone
1  x  1 kw / 1 x 1,8 kw 
1 x 3 kw / 1 x 3,6 kw
1 x 6 kw
1 frytop elettrico
dual zone 2,4 kw

5 bruciatori in ottone
1  x  1 kw / 1 x 1,8 kw 
1 x 3 kw / 1 x 3,6 kw
1 x 6 kw
1 griglia elettrica
dual zone 2,4 kw

- 2 griglie rinforzate (forno principale)
- 1 griglia cromata (forno laterale)
- Girarrosto
- 1 leccarda smaltata (forno principale)
- 1 leccarda smaltata (forno laterale)
- 2 Trivet (1 per forno principale, 1 per forno laterale)
- Guide telescopiche (2 coppie)
- Pannelli laterali in acciaio inox anti-macchia (forno principale)
- Supporto wok
- Tanica con beccuccio per riempimento serbatoio del vapore
- Sonda al cuore

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 99

DOTAZIONI STANDARD

MODELLO

CONFIGURAZIONE 
PIANO COTTURA

DESCRIZIONE

CONSUMO
MASSIMO

PREZZO

FINITURA STANDARD FINITURE ON DEMAND AF                        

COLORE STANDARD COLORE RAL CLASSIC ODC-RAL                  COLORE ON DEMAND ODC-CU        

FORNO PRINCIPALE FORNO LATERALE
FUNZIONI FUNZIONI

TEMP.  50°C - 315°C TEMP.  50°C - 265°C
ELETTRICO COMBI STEAM 91 lt ELETTRICO TRADIZIONALE  39 lt

8699 € 9511 € 9511 € 9511 € 9511 €

1322 €

474 €

160 €
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4,5  kW 4,5  kW 6,9 kW 6,9 kW 11,9 kW

ASCOT 100

AQ10SF-6W AQ10SF-4M AQ10SF-4T AQ10SF-5FIAQ10SF-4B

s.steel SS nero BA

sabbia SA

crema CR

nuvola NA

bordeaux BR

celeste CE

antracite AN

ametista AA

RAL

cromo C bronzo Bottone O nikel N

- 2 griglie rinforzate (forno principale)
- 1 griglia cromata (forno laterale)
- Girarrosto
- 1 leccarda smaltata (forno principale)
- 1 leccarda smaltata (forno laterale)
- 2 trivet (1 per forno principale, 1 per forno laterale)
- Guide telescopiche (2 coppie)
- Pannelli laterali in acciaio inox anti-macchia (forno principale)
- Supporto wok (versioni a gas)
- Tanica con beccuccio per riempimento serbatoio del vapore
- Sonda al cuore

MODELLO

DESCRIZIONE

CONSUMO
MASSIMO

PREZZO

DOTAZIONI STANDARD

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 99

CONFIGURAZIONE 
PIANO COTTURA

FUNZIONI FUNZIONI

FORNO PRINCIPALE FORNO LATERALE

TEMP.  50°C - 315°C TEMP.  50°C - 265°C
ELETTRICO COMBI STEAM 70 lt ELETTRICO TRADIZIONALE  39 lt

6 bruciatori in ottone
2  x  1 kw /  1 x 1,8 kw
1 x 3 kw / 2  x 3,6  kw

5 bruciatori in ottone
1  x  1 kw / 1 x 1,8 kw
1 x 3 kw / 1  x 3,6 kw
1 x 6 kw

4 bruciatori in ottone
1  x  1 kw / 1 x 1,8 kw  
1 x 3 kw / 1  x 3,6 kw 
1 frytop elettrico
dual zone 2,4 kw

5 zone induzione
2 x 1,85 kw  / 1 x 2,1 kw 
2 flex zones x 2,1 kw

4 bruciatori in ottone
1  x  1 kw  / 1 x 1,8 kw 
1 x 3 kw / 1  x 3,6 kw 
1 griglia elettrica
dual zone 2,4 kw

FINITURA STANDARD FINITURE ON DEMAND AF                        

COLORE STANDARD COLORE RAL CLASSIC ODC-RAL                  COLORE ON DEMAND ODC-CU       
1322 €

474 €

160 €

5999 € 5999 € 6811 € 6811 € 7510 €
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ASCOT 100/3

5,9  kW 5,9  kW 8,3 kW 8,9 kW 13,3 kW

AQ10SFF-6W AQ10SFF-4M AQ10SFF-4T AQ10SFF-5FIAQ10SFF-4B

s.steel SS nero BA

sabbia SA

crema CR

nuvola NA

bordeaux BR

celeste CE

antracite AN

ametista AA

RAL

cromo C bronzo Bottone O nikel N

FORNO LATERALE FORNO SUPERIORE
FUNZIONI FUNZIONI FUNZIONI

TEMP.  50°C - 315°CTEMP.  50°C - 265°CTEMP.  50°C - 265°C
ELETTRICO PIZZA/GRILL  34 ltELETTRICO COMBI-STEAM 70 lt ELETTRICO TRADITIONAL  39 lt

FORNO PRINCIPALE

- 2 griglie rinforzate (forno principale/superiore)
- 1 griglia cromata (forno laterale)
- Girarrosto
- 1 leccarda smaltata (forno principal/superiore)
- 1 leccarda smaltata (forno laterale)
- 2 trivet (1 per forno principale/superiore, 1 per forno secondario)
- Pannelli laterali in acciaio inox anti-macchia (forno principale)
- Guide telescopiche (2 coppie)
- Supporto wok (versioni a gas)
- Tanica con beccuccio per riempimento serbatoio del vapore
- Base in pietra pizza con paletta (forno superiore)

6 bruciatori in ottone 
2  x  1 kw /  1 x 1,8 kw
1 x 3 kw / 2  x 3,6  kw

5 bruciatori in ottone 
1  x  1 kw / 1 x 1,8 kw
1 x 3 kw / 1  x 3,6 kw
1 x 6 kw

4 bruciatori in ottone 
1  x  1 kw / 1 x 1,8 kw  
1 x 3 kw / 1  x 3,6 kw 
1 frytop elettrico
dual zone 2,4 kw

5 zone induzione
2 x 1,85 kw  / 1 x 2,1 kw 
2 flex zones x 2,1 kw

4 bruciatori in ottone
1  x  1 kw  / 1 x 1,8 kw 
1 x 3 kw / 1  x 3,6 kw 
1 griglia elettrica
dual zone 2,4 kw

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 99

DOTAZIONI STANDARD

MODELLO

CONFIGURAZIONE 
PIANO COTTURA

DESCRIZIONE

CONSUMO
MASSIMO

PREZZO

FINITURA STANDARD FINITURE ON DEMAND AF                        

COLORE STANDARD COLORE RAL CLASSIC ODC-RAL                  COLORE ON DEMAND ODC-CU        

6426 € 6426 € 7238 € 7238 € 7937 €

1322 €

474 €

160 €
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5,9  kW 5,9  kW 8,3 kW 8,9 kW 13,3 kW

ASCOT 100/3
SOLID DOOR

AQ10SFF-D-6W AQ10SFF-D-4M AQ10SFF-D-4T AQ10SFF-D-5FIAQ10SFF-D-4B

s.steel SS nero BA

sabbia SA

crema CR

nuvola NA

bordeaux BR

celeste CE

antracite AN

ametista AA

RAL

cromo C bronzo Bottone O nikel N

FORNO LATERALE FORNO SUPERIOREFORNO PRINCIPALE

- Guide telescopiche (2 coppie)
- Supporto wok (versioni a gas)
- Tanica con beccuccio per riempimento
  serbatoio del vapore
- Base in pietra pizza con paletta
  (forno superiore)

- 2 griglie rinforzate
  (forno principale/superiore)
- 1 griglia cromata (forno laterale)
- Girarrosto
- 1 leccarda smaltata (forno principal/superiore)
- 1 leccarda smaltata (forno laterale)
- 2 trivet (1 per forno principale/superiore,
  1 per forno secondario)
- Pannelli laterali in acciaio inox
  anti-macchia (forno principale)

6 bruciatori in ottone 
2  x  1 kw /  1 x 1,8 kw
1 x 3 kw / 2  x 3,6  kw

5 bruciatori in ottone 
1  x  1 kw / 1 x 1,8 kw
1 x 3 kw / 1  x 3,6 kw
1 x 6 kw

4 bruciatori in ottone 
1  x  1 kw / 1 x 1,8 kw  
1 x 3 kw / 1  x 3,6 kw 
1 frytop elettrico
dual zone 2,4 kw

5 zone induzione
2 x 1,85 kw  / 1 x 2,1 kw 
2 flex zones x 2,1 kw

4 bruciatori in ottone
1  x  1 kw  / 1 x 1,8 kw 
1 x 3 kw / 1  x 3,6 kw 
1 griglia elettrica
dual zone 2,4 kw

FUNZIONI FUNZIONI FUNZIONI

TEMP.  50°C - 315°CTEMP.  50°C - 265°CTEMP.  50°C - 265°C
ELETTRICO PIZZA/GRILL  34 ltELETTRICO COMBI-STEAM 70 lt ELETTRICO TRADITIONAL  39 lt

MODELLO

DESCRIZIONE

CONSUMO
MASSIMO

PREZZO

DOTAZIONI STANDARD

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 99

CONFIGURAZIONE 
PIANO COTTURA

FINITURA STANDARD FINITURE ON DEMAND AF                        

COLORE STANDARD COLORE RAL CLASSIC ODC-RAL                  COLORE ON DEMAND ODC-CU       

6426 € 6426 € 7238 € 7238 € 7937 €

1322 €

474 €

160 €
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AQ9S-6W AQ9S-4M AQ9S-4T AQ9S-5FI

3,7  kW 3,7  kW 6,1  kW 11,1  kW

AQ9S-4B

6,1  kW

ASCOT 90

s.steel SS nero BA

sabbia SA

crema CR

nuvola NA

bordeaux BR

celeste CE

antracite AN

ametista AA

RAL

cromo C bronzo Bottone O nikel N

6 bruciatori in ottone
2  x  1 kw /  1 x 1,8 kw
1 x 3 kw / 2  x 3,6  kw

5 bruciatori in ottone
1  x  1 kw / 1 x 1,8 kw
1 x 3 kw / 1  x 3,6 kw
1 x 6 kw

4 bruciatori in ottone
1  x  1 kw / 1 x 1,8 kw  
1 x 3 kw / 1  x 3,6 kw 
1 frytop elettrico
dual zone 2,4 kw

5 zone induzione
2 x 1,85 kw  / 1 x 2,1 kw 
2 flex zones x 2,1 kw

4 bruciatori in ottone
1  x  1 kw  / 1 x 1,8 kw 
1 x 3 kw / 1  x 3,6 kw 
1 griglia elettrica
dual zone 2,4 kw

MODELLO

CONFIGURAZIONE 
PIANO COTTURA

DESCRIZIONE

CONSUMO
MASSIMO

PREZZO

COLORE STANDARD COLORE RAL CLASSIC ODC-RAL                  COLORE ON DEMAND ODC-CU           

FINITURA STANDARD FINITURE ON DEMAND AF                        

- 2 griglie rinforzate
- Girarrosto
- 1 leccarda smaltata
- 1 trivet
- Guide telescopiche (2 coppie)
- Pannelli laterali in acciaio inox anti-macchia per forno principale
- Supporto wok (versioni a gas)
- Tanica con beccuccio per riempimento serbatoio del vapore
- Sonda al cuore

DOTAZIONI STANDARD

FORNO PRINCIPALE
FUNZIONI

TEMP.  50°C - 315°C
ELETTRICO COMBI STEAM 91 lt

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 99

4862 € 4862 € 5673 €  5673 € 6372 €

1322 €

474 €

160 €
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ASCOT 70

AQ7S-4 AQ7S-4I

3,1  kW 10,5  kW

s.steel SS nero BA

sabbia SA

crema CR

nuvola NA

bordeaux BR

celeste CE

antracite AN

ametista AA

RAL

cromo C bronzo Bottone O nikel N

4 bruciatori in ottone
1  x  1 kw 
1 x 1,8 kw
1 x 3 kw
1 x 3,6  kw

4 zone induzione
2 x 1,85 kw
1 x 2,3 kw 
1 x 1,4 kw

MODELLO

CONFIGURAZIONE 
PIANO COTTURA

DESCRIZIONE

CONSUMO
MASSIMO

PREZZO

COLORE STANDARD COLORE RAL CLASSIC ODC-RAL                  COLORE ON DEMAND ODC-CU           

FINITURA STANDARD FINITURE ON DEMAND AF                        

- 2 griglie rinforzate
- Girarrosto
- 1 leccarda smaltata
- 1 trivet
- Guide telescopiche (2 coppie)
- Pannelli laterali in acciaio inox anti-macchia per forno principale
- Supporto wok (versioni a gas)
- Tanica con beccuccio per riempimento serbatoio del vapore
- Sonda al cuore

DOTAZIONI STANDARD

FUNZIONI

TEMP.  50°C - 315°C
ELETTRICO COMBI-STEAM 70 lt

FORNO PRINCIPALE

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 99

4154 € 5209 €

1322 €

474 €

160 €
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ASCOT 70/2

s.steel SS nero BA

sabbia SA

crema CR

nuvola NA

bordeaux BR

celeste CE

antracite AN

ametista AA

RAL

5,1  kW 12,5  kW

AQ7SF-4 AQ7SF-4I

cromo C bronzo Bottone O nikel N

 - 2 griglie rinforzate (forno principale/superiore)
- Girarrosto
- 1 leccarda smaltata (forno principale/superiore)
- Trivet
- Guide telescopiche (2 coppie)
- Pannelli laterali in acciaio inox anti-macchia per forno principale
- Supporto wok (versioni a gas)
- Tanica con beccuccio per riempimento serbatoio del vapore
- Base in pietra pizza con paletta (forno superiore)

DOTAZIONI STANDARD

FORNO PRINCIPALE
FUNZIONI

TEMP.  50°C - 265°C
ELETTRICO COMBI STEAM 70 lt

FORNO LATERALE
FUNZIONI

TEMP.  50°C - 315°C
ELETTRICO PIZZA/GRILL  34 lt

MODELLO

CONFIGURAZIONE 
PIANO COTTURA

DESCRIZIONE

CONSUMO
MASSIMO

PREZZO

COLORE STANDARD COLORE RAL CLASSIC ODC-RAL                  COLORE ON DEMAND ODC-CU           

4 bruciatori in ottone
1  x  1 kw 
1 x 1,8 kw
1 x 3 kw
1 x 3,6  kw

4 zone induzione
2 x 1,85 kw
1 x 2,3 kw 
1 x 1,4 kw

FINITURA STANDARD FINITURE ON DEMAND AF                        

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 99

4626 € 5681 €

1322 €

474 €

160 €
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ASCOT PULSE

cromo C bronzo B
s.steel SS

120 100 90

7,5 kW

AP12FF-4TM

4,5 kW

AP10FF-4M

11,9 kW

AP10FF-5FI

3,9 kW

AP9F-4M

11,1 kW

AP9F-5FI

antracite AN nuvola NA

COLORE ON DEMAND ODC-CU           FINITURA STANDARD FINITURE ON DEMAND AF                        

TEMP.  50°C - 265°C TEMP.  50°C - 265°CTEMP.  50°C - 265°C
ELETTRICO MULTIFUNZIONE 91 lt ELETTRICO MULTIFUNZIONE 91 ltELETTRICO MULTIFUNZIONE 70 lt

TEMP.  50°C - 265°C TEMP.  50°C - 265°C
ELETTRICO TRADIZIONALE 39 lt ELETTRICO TRADIZIONALE 39 lt

COLORE STANDARD

- 1 griglia cromata (forno principale)
- 1 griglia cromata (forno laterale)
- 1 leccarda smaltata (forno principale)
- 1 leccarda smaltata (forno laterale)
- 2 Trivet (1 forno principale, 1 forno laterale)
- Supporto wok

- 1 griglia cromata (forno principale)
- 1 griglia cromata (forno laterale)
- 1 leccarda smaltata (forno principale)
- 1 leccarda smaltata (forno laterale)
- 2 Trivet (1 forno principale, 1 forno laterale)
- Supporto wok (versione a gas)

- 1 griglia cromata
- 1 leccarda smaltata
- 1 griglia trivet
- Supporto wok (versione a gas)

5 bruciatori in ottone
1 x 1kw / 1 x 1,8kw / 1 x 3kw
1 x 3,6kw / 1 x 6kw
1 electric frytop dual zone 2,4 kw

5 bruciatori in ottone
1 x 1kw / 1 x 1,8kw  
1 x 3kw / 1 x 3,6kw 
1 x 6kw

5 zone induzione
2 x 1,85kw
1 x 2,1kw 
2 flex zones x 2,1 kw

5 bruciatori in ottone
1 x 1kw / 1 x 1,8kw  
1 x 3kw / 1 x 3,6kw
1 x 6kw

5 zone induzione
2 x 1,85kw
1 x 2,1kw 
2 flex zones x 2,1 kw

DIMENSIONI

DOTAZIONI
STANDARD

FORNO
PRINCIPALE

FORNO 
LATERALE

MODELLO/
PIANO COTTURA

CONSUMO
MASSIMO

PREZZO 7977 € 5079 € 6589 €

474 € 160 €

4154 € 5664 €
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A9C-6W A9C-5FI

0,1  kW 7,4  kW

s.steel SS nero BA

sabbia SA

crema CR

nuvola NA

bordeaux BR

celeste CE

antracite AN

ametista AA

RAL

cromo C bronzo Bottone O nikel N

ASCOT 90 
COOK UNIT
- Supporto wok (versione a gas)

DOTAZIONI STANDARD

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 99

6 bruciatori in ottone
2  x  1 kw
1 x 1,8 kw
1 x 3 kw
 2  x 3,6  kw

5 zone induzione
2 x 1,85 kw
1 x 2,1 kw 
2 flex zones x 2,1 kw

MODELLO

CONFIGURAZIONE 
PIANO COTTURA

DESCRIZIONE

CONSUMO
MASSIMO

PREZZO

COLORE STANDARD COLORE RAL CLASSIC ODC-RAL                  COLORE ON DEMAND ODC-CO           

FINITURA STANDARD FINITURE ON DEMAND AF                        

3455 € 4965 €

1322 €

314 €

160 €
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s.steel SS nero BA

sabbia SA

crema CR

nuvola NA

bordeaux BR

celeste CE

antracite AN

ametista AA

RAL

cromo C bronzo Bottone O nikel N

0,1  kW 2,4 kW 2,4 kW 7,4 kW

A9-6W A9-4T A9-5FIA9-4BMODELLO

CONFIGURAZIONE 
PIANO COTTURA

DESCRIZIONE

CONSUMO
MASSIMO

PREZZO

ASCOT COOKTOPS
- Supporto wok (versione a gas)

DOTAZIONI STANDARD

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 99

6 bruciatori in ottone
2  x  1 kw /  1 x 1,8 kw
1 x 3 kw / 2  x 3,6  kw

4 bruciatori in ottone
1  x  1 kw / 1 x 1,8 kw  
1 x 3 kw / 1  x 3,6 kw 
1 frytop elettrico
dual zone 2,4 kw

5 zone induzione
2 x 1,85 kw  / 1 x 2,1 kw 
2 flex zones x 2,1 kw

4 bruciatori in ottone
1  x  1 kw  / 1 x 1,8 kw 
1 x 3 kw / 1  x 3,6 kw 
1  griglia elettrica
dual zone 2,4 kw

COLORE STANDARD COLORE RAL CLASSIC ODC-RAL                  COLORE ON DEMAND ODC-CO           

FINITURA STANDARD FINITURE ON DEMAND AF                        

1322 €

314 €

160 €

1817 € 2629 € 2629 € 3328 €
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s.steel SS nero BA

sabbia SA

crema CR

nuvola NA

bordeaux BR

celeste CE

antracite AN

ametista AA

RAL

cromo C bronzo Bottone O nikel N

AQFE6-S

3,05  kW

ASCOT 60X60

COLORE STANDARD COLORE RAL CLASSIC ODC-RAL                  COLORE ON DEMAND ODC-FO           

FINITURA STANDARD FINITURE ON DEMAND AF                        

FORNO PRINCIPALE
FUNZIONI

TEMP.  50°C - 315°C
ELETTRICO COMBI STEAM 70 lt

MODELLO

CONSUMO
MASSIMO

PREZZO

- 2 griglie rinforzate
- 1 leccarda smaltata
- Girarrosto
- Guide telescopiche (2 coppie)
- Trivet
- Pannelli laterali in acciaio inox anti-macchia
- Tanica con beccuccio per riempimento serbatoio del vapore
- Sonda al cuore

DOTAZIONI STANDARD

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 99

2478 €

1322 €

314 €

160 €
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cromo C bronzo Bottone O nikel N

AQFFE6-S

5,15  kW

ASCOT 60X90

s.steel SS nero BA

sabbia SA

crema CR

nuvola NA

bordeaux BR

celeste CE

antracite AN

ametista AA

RAL

FINITURA STANDARD FINITURE ON DEMAND AF                        

FORNO PRINCIPALE
FUNZIONI

TEMP.  50°C - 315°C
ELETTRICO COMBI STEAM 70 lt

FORNO SUPERIORE
FUNZIONI

TEMP.  50°C - 315°C
ELETTRICO PIZZA/GRILL 34 lt

MODELLO

CONSUMO
MASSIMO

PREZZO

- 2 griglie rinforzate
- 1 leccarda smaltata
- Girarrosto
- Guide telescopiche (2 coppie)
- Trivet
- Pannelli laterali in acciaio inox anti-macchia per forno principale
- Tanica con beccuccio per riempimento serbatoio del vapore
- Sonda al cuore
- Base in pietra pizza con paletta (forno superiore)

DOTAZIONI STANDARD

COLORE STANDARD COLORE RAL CLASSIC ODC-RAL                  COLORE ON DEMAND ODC-FO       

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 99

4246 €

1322 €

314 €

160 €
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s.steel SS nero BA

sabbia SA

crema CR

nuvola NA

bordeaux BR

celeste CE

antracite AN

ametista AA

RAL

cromo C bronzo Bottone O nikel N

ASCOT 90X60

3,65  kW

AQFE9-S

3,65  kW

- 2 griglie rinforzate
- 1 leccarda smaltata
- Girarrosto
- Guide telescopiche (2 coppie)
- Trivet
- Pannelli laterali in acciaio inox anti-macchia
- Tanica con beccuccio per riempimento serbatoio del vapore
- Sonda al cuore

DOTAZIONI STANDARD

MODELLO

CONSUMO
MASSIMO

PREZZO

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 99

COLORE STANDARD COLORE RAL CLASSIC ODC-RAL                  COLORE ON DEMAND ODC-FO           

FINITURA STANDARD FINITURE ON DEMAND AF                        

FORNO PRINCIPALE
FUNZIONI

TEMP.  50°C - 315°C
ELETTRICO COMBI STEAM 91 lt

1322 €

314 €

160 €

4106 €
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cromo C bronzo Bottone O nikel N

AMS-7FP AMS-7FFP

s.steel SS

FINITURA STANDARD FINITURE ON DEMAND AF                        

PREZZO

- Colonna di design in acciaio inox per forni da incasso
- Look professionale
- Cassetti e vani per stoccaggio

CARATTERISTICHE

MODELLO

CONFIGURAZIONE

DESCRIZIONE

COLORE STANDARD

70 cm
per forno da incasso 60x60
3 cassetti (1 push-pull)
1 scomparto (push-pull)

70 cm
per forno da incasso 60x90
1 cassetto
1 scomparto (push-pull)

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 99

ASCOT COLONNE

160 €

3228 € 3228 €
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64 dB 64 dB 64 dB 64 dB

66  kWh 66  kWh 66  kWh 66  kWh

900 m3 900 m3 900 m3 900 m3

AKL120 AKL100 AKL70AKL90

s.steel SS nero BA

sabbia SA

crema CR

nuvola NA

bordeaux BR

celeste CE

antracite AN

ametista AA

RAL

cromo C bronzo Bottone O nikel N

ASCOT CAPPE
- Corpo in acciaio inox
- 4 velocità
- Illuminazione LED
- Pannello di controllo soft-touch integrato
- Timer
- Nuovi filtri labirinto professionali

CARATTERISTICHE

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 105

MODELLO

DESCRIZIONE

LIVELLO DI RUMORE

CONSUMO ANNUO

POTENZA
DI ASPIRAZIONE

PREZZO

1172mm larghezza
500mm profondità
554mm altezza
446mm regolazione altezza
LED 4 + 2

1000mm larghezza
500mm profondità
554mm altezza
446mm regolazione altezza
LED 4 + 2

900mm larghezza
500mm profondità
554mm altezza
446mm regolazione altezza
LED 4 + 2

700mm larghezza
500mm profondità
554mm altezza
446mm regolazione altezza
LED 3 + 2

COLORE STANDARD COLORE RAL CLASSIC ODC-RAL                  COLORE ON DEMAND ODC-CA

FINITURA STANDARD FINITURE ON DEMAND AF                        

2657 € 2192 € 1940 € 1638 €

1322 €

314 €

160 €
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s.steel SS nero BA

sabbia SA

crema CR

nuvola NA

bordeaux BR

celeste CE

antracite AN

ametista AA

RAL

cromo C bronzo Bottone O nikel N

A12S-P

AP9S-S

A9C-P

AP9S AP7S

A7C-P A7S-P A4C-P

COLORE STANDARD COLORE RAL CLASSIC ODC-RAL                  COLORE ON DEMAND ODC-CO 

FINITURA STANDARD FINITURE ON DEMAND AF                        

ASCOT MODULI LAVORO

ASCOT PENSILI

90 cm
1 ripiano + 1 scolapiatti
2 sportelli

90 cm
2 ripiani
2 sportelli

70 cm
2 ripiani
1 sportello

- Corpo in acciaio inox
- Cassetto push-pull
- Sistema soft-closing

- Corpo in acciaio inox
- Sistema soft-closing

CARATTERISTICHE

CARATTERISTICHE

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 99

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 99

MODELLO

CONFIGURAZIONE

DESCRIZIONE

PREZZO

120 cm
2 cassetti
2 sportelli
soft-closing

90 cm
3 cassetti
(1 push-pull)
soft-closing

70 cm
3 cassetti
(1 push-pull)
soft-closing

70 cm
1 cassetto (push-pull)
1 sportello
soft-closing

45 cm
3 cassetti
(1 push-pull)
soft-closing

MODELLO

CONFIGURAZIONE

DESCRIZIONE

PREZZO 3811 € 3002 € 2509 € 2509 € 1820 €

1777 € 1687 € 1088 €

1322 €

314 €

160 €
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A12S-L2 A9S-L2 A9S-L1G A7S-L2

s.steel SS nero BA

sabbia SA

crema CR

nuvola NA

bordeaux BR

celeste CE

antracite AN

ametista AA

RAL

cromo C bronzo Bottone O nikel N

120 cm
2 vasche
2 sportelli
soft-closing

ASCOT LAVELLI
- Unità lavello in acciaio inox
- Vani per stoccaggio

CARATTERISTICHE

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 99

MODELLO

CONFIGURAZIONE

DESCRIZIONE

PREZZO

90 cm
2 vasche
2 sportelli
soft-closing

90 cm
1 vasca
2 sportelli
soft-closing

70 cm
2 vasche
1 sportello
soft-closing

COLORE STANDARD COLORE RAL CLASSIC ODC-RAL                  COLORE ON DEMAND ODC-CO           

FINITURA STANDARD FINITURE ON DEMAND AF                        

3811 € 3188 € 3188 € 3002 €

1322 €

314 €

160 €
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s.steel SS nero BA

sabbia SA

crema CR

nuvola NA

bordeaux BR

celeste CE

antracite AN

ametista AA

RAL

cromo C bronzo Bottone O nikel N

AQLS-7 AQLSB-6

1,9 kW 1,9 kW

MODELLO

CONFIGURAZIONE

DESCRIZIONE

PREZZO

COLORE STANDARD COLORE RAL CLASSIC ODC-RAL                  COLORE ON DEMAND ODC-CO          

FINITURA STANDARD FINITURE ON DEMAND AF                        

ASCOT LAVASTOVIGLIE

70 cm
piano di lavoro in acciaio inox
lavastoviglie integrata
porta in acciaio inox

60 cm
lavastoviglie da incasso
porta in acciaio inox

CARATTERISTICHE

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 99

- opzione mezzo carico
- opzione extra dry
- opzione risparmio energetico
- opzione auto-pulitura
- scorrimento fianco a fianco del cesto
  porta posate
- ripiani tazze adattabili
- spazio porta calici
- posizione cesto superiore adattabile
- divisorie ripiegabili
- porta vassoi
- cestino porta posate removibile
- classe energetica D (A+++)

- 9 programmi: Jet wash 14’, Quick 30’
  40°C, Eco, Super 50’ 60°C, Dual Pro
  Wash 60°C, Hygiene 70°C, Smart 30-
  50°C, Smart 50-60°C, Smart 60-70°C
- lavaggio intelligente
- capacità 15 coperti
- info LED
- illuminazione interiore a LED
- touch control
- timer per partenza ritardata (fino a 19h)
- lavaggio silenzioso
- indicatore ricarica brillantante e sale
- indicatore fine ciclo

MASSIMO 
CONSUMO

3703 € 1676 €

1322 €

314 €

160 €
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ASCOT 76 COMBI

AQFR-7 DX AQFR-7 SX AQFRB-7 SXAQFRB-7 DX

s.steel SS nero BA

sabbia SA

crema CR

nuvola NA

bordeaux BR

celeste CE

antracite AN

ametista AA

RAL

cromo C bronzo Bottone O nikel N

284 kWh 284 kWh 284 kWh 284 kWh

Free-standing
fianchi in acciaio inox
apertura a destra

Da incasso
fianchi in finitura acciaio
apertura a destra

Free-standing
fianchi in acciaio inox
apertura a sinistra

Da incasso
fianchi in finitura acciaio
apertura a sinistra

- Porte e fianchi in acciaio inox
- Volume totale 534 L
- Volume frigorifero 403 L
- Volume freezer 131 L
- Natural Ion Tech per neutralizzare polvere, inquinanti e muffe
- No-Frost Multicooling per il controllo dell’umidità
- Maxi Fresh preserver per rallentare il deperimento dei cibi
- Humidity-control crisper dedicato alla conservazione di frutta e verdura
- Chill Zone, zona a 0°C
- Allarme porta aperta
- Controllo elettronico della temperatura
- Fermabottiglie
- Porta bottiglie
- Porta uova
- Doppio contenitore di ghiaccio scorrevole
- Classe energetica E

CARATTERISTICHE

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 106

MODELLO

DESCRIZIONE

CONSUMO ANNUO

PREZZO

COLORE STANDARD COLORE RAL CLASSIC ODC-RAL                  COLORE ON DEMAND ODC-FR          

FINITURA STANDARD FINITURE ON DEMAND AF                        

3540 € 3540 € 3033 €3033 €

1322 €

474 €

160 €



ENFASI
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design essenziale

TUTTO A PORTATA DI MANO

Temperatura esatta, funzione, partenza ritardata, timer, luci: il nuovo 
programmatore TFT a colori permette di avere una visione globale di tutto 
ciò che sta avvenendo all’interno del forno, in ogni momento.

Decongelamento, statico, solo cielo, solo suola, grill, grill con girarrosto, pizza, convezione, preriscaldamento rapido.

Sonda al cuore: La sonda consente di cucinare monitorando la temperatura al cuore 
degli alimenti e potendone dunque misurare il grado di cottura.
Pizza: La speciale funzione pizza consente al forno di raggiungere la temperatura di 
315°C, per cuocere in pochi minuti una pizza perfetta, anche su più livelli.

9 FUNZIONI
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7

4

8 5

6

GAS O ELETTRICA
Adatta ad ogni esigenza, il suo piano cottura può essere full gas o 
full elettrico a 5 zone induzione di cui 2 zone flex.

PERFETTA OVUNQUE
Studiata per vivere in armonia con i mobili della tua cucina. 
Il piano cottura è alto 40mm come i top da cucina, i piedi da 
200mm possono essere montati in posizione arretrata per 
consentire di montare davanti lo zoccolo della cucina.

SOFT CLOSE
Gli ammortizzatori della porta forno rendono la chiusura silenziosa 
senza bisogno di accompagnarla.

ILLUMINAZIONE POTENZIATA
Il nuovo sistema di illuminazione del forno prevede l’aggiunta di un 
grande punto luce sul fianco a metà altezza. In questo modo, anche
cuocendo su più livelli, il contenuto di ogni teglia sarà perfettamente 
visibile senza dover aprire il forno per controllarne il grado di cottura.

Il sistema brevettato INNVENT con doppia ventola a rotazione inversa 
distribuisce il calore in maniera uniforme in tutta la cavità del forno, 
non solo verticalmente, su diversi livelli, ma anche orizzontalmente 
su ciascun livello, permettendo di ottenere cotture impeccabilmente 
omogenee. La porta del forno può dunque rimanere sigillata per tutto 
il tempo necessario alla preparazione delle pietanze, poiché sparisce 
l’esigenza di girare la teglia a metà cottura.
(disponibile nelle cucine da 120 e 90 cm e nei forni incasso da 90 cm)
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EQ10FF-4FIKW

11,45  kW

ENFASI 100 MISTRAL

antracite ANs.steel SS

ENFASI MISTRAL

4 zone induzione 
4 zone flex x 2,1 kw

MODELLO

CONFIGURAZIONE 
PIANO COTTURA

DESCRIZIONE

CONSUMO
MASSIMO

PREZZO

COLORE ON DEMAND ODC-CE           

FUNZIONI FUNZIONI

FORNO PRINCIPALE FORNO LATERALE

TEMP.  50°C - 315°C TEMP.  50°C - 265°C
ELETTRICO MULTIFUNZIONE 70 lt ELETTRICO TRADIZIONALE 39 lt

COLORE STANDARD

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 102

- Griglie cromate (1 per forno principale, 1 per forno secondario)
- Girarrosto
- Leccarde smaltate (1 per forno principale, 1 per forno secondario)
- Sonda al cuore

DOTAZIONI STANDARD

tutto in uno
Il motore brushless ad alte prestazioni offre una capacità di aspirazione di 700 
m³ all’ora su quattro livelli di velocità, con un livello massimo di rumorosità di 
soli 63 dB. Questo garantisce un’estrazione dei fumi di cottura estremamente 
efficace e silenziosa. Il modello Mistral è fornito di serie con filtri al carbone 
attivo e filtri antigrasso, ed è inoltre compatibile con la tecnologia al plasma e 
con lo scarico diretto dell’aria verso l’esterno.

La prima cucina al mondo che combina in un unico elettrodomestico un forno, 
un piano cottura a induzione e una cappa aspirante integrata nel piano cottura.

7474 €

243 €
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EQ10FF-4FIKW NF

ENFASI 100 MISTRAL
ALL BLACK

11,45  kW

nero fumo NF

4 zone induzione
4 zone flex x 2,1 kw

MODELLO

CONFIGURAZIONE 
PIANO COTTURA

DESCRIZIONE

CONSUMO
MASSIMO

PREZZO

FUNZIONI FUNZIONI

FORNO PRINCIPALE FORNO LATERALE

TEMP.  50°C - 315°C TEMP.  50°C - 265°C
ELETTRICO MULTIFUNZIONE 70 lt ELETTRICO TRADIZIONALE 39 lt

COLORE STANDARD

- Griglie cromate (1 per forno principale, 1 per forno secondario)
- Girarrosto
- Leccarde smaltate (1 per forno principale, 1 per forno secondario)
- Sonda al cuore

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 102

DOTAZIONI STANDARD

7717 €
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ENFASI 90 MISTRAL

antracite ANs.steel SS

EQ9F-4FIKW

10,6  kW

MODELLO

CONFIGURAZIONE 
PIANO COTTURA

DESCRIZIONE

CONSUMO
MASSIMO

- Griglia cromata
- Girarrosto
- Leccarda smaltata
- Sonda al cuore

FORNO PRINCIPALE
FUNZIONI

TEMP.  50°C - 315°C
ELETTRICO MULTIFUNZIONE 91 lt

PREZZO

COLORE ON DEMAND ODC-CE           COLORE STANDARD

4 zone induzione
4 zone flex x 2,1 kw

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 102

DOTAZIONI STANDARD

6339 €

243 €
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ENFASI 90 MISTRAL
ALL BLACK

nero fumo NF

EQ9F-4FIKW

10,6  kW

- Griglia cromata
- Girarrosto
- Leccarda smaltata
- Sonda al cuore

DOTAZIONI STANDARD 

FORNO PRINCIPALE
FUNZIONI

TEMP.  50°C - 315°C
ELETTRICO MULTIFUNZIONE 91 lt

MODELLO

CONFIGURAZIONE 
PIANO COTTURA

DESCRIZIONE

CONSUMO
MASSIMO

PREZZO

COLORE STANDARD

4 zone induzione
4 zone flex x 2,1 kw

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 102

6582 €
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EQ10FF-6 EQ10FF-5FIW

4,5  kW 11,9  kW

ENFASI 100

antracite ANs.steel SS

6 bruciatori gas
1  x  1 kw
2 x 1,8 kw 
2 x 3 kw
1  x 3,6  kw

5 zone induzione
2 x 1,85 kw
1 x 2,1 kw 
2 flex zones x 2,1 kw

MODELLO

CONFIGURAZIONE 
PIANO COTTURA

DESCRIZIONE

CONSUMO
MASSIMO

PREZZO

- Griglie cromate (1 per forno principale, 1 per forno secondario)
- Girarrosto
- Leccarde smaltate (1 per forno principale, 1 per forno secondario)
- Supporto wok (versione a gas)
- Sonda al cuore

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 102

DOTAZIONI STANDARD

FUNZIONI FUNZIONI

FORNO PRINCIPALE FORNO LATERALE

TEMP.  50°C - 315°C TEMP.  50°C - 265°C
ELETTRICO MULTIFUNZIONE 70 lt ELETTRICO TRADIZIONALE 39 lt

COLORE ON DEMAND ODC-CE           COLORE STANDARD 243 €

4442 € 5952 €
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EQ10FF-6 NF EQ10FF-5FIW NF

ENFASI 100
ALL BLACK

4,5  kW 11,9  kW

nero fumo NF

MODELLO

CONFIGURAZIONE
PIANO COTTURA

DESCRIZIONE

CONSUMO
MASSIMO

PREZZO

FUNZIONI FUNZIONI

FORNO PRINCIPALE FORNO LATERALE

TEMP.  50°C - 315°C TEMP.  50°C - 265°C
ELETTRICO MULTIFUNZIONE 70 lt ELETTRICO TRADIZIONALE 39 lt

COLORE STANDARD

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 102

- Griglie cromate (1 per forno principale, 1 per forno secondario)
- Girarrosto
- Leccarde smaltate (1 per forno principale, 1 per forno secondario)
- Supporto wok (versione a gas)
- Sonda al cuore

DOTAZIONI STANDARD

6 bruciatori gas
1  x  1 kw
2 x 1,8 kw 
2 x 3 kw
1  x 3,6  kw

5 zone induzione
2 x 1,85 kw
1 x 2,1 kw 
2 flex zones x 2,1 kw

4685 € 6195 €
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EQ10FFF-6 EQ10FFF-5FIW

6,6  kW 14  kW

ENFASI 100/3

antracite ANs.steel SS

6 bruciatori gas
1  x  1 kw
2 x 1,8 kw 
2 x 3 kw
1  x 3,6  kw

5 zone induzione
2 x 1,85 kw
1 x 2,1 kw 
2 flex zones x 2,1 kw

MODELLO

CONFIGURAZIONE 
PIANO COTTURA

DESCRIZIONE

CONSUMO
MASSIMO

PREZZO

COLORE ON DEMAND ODC-CE           

- Griglie cromate (1 per forno principale, 1 per forno secondario)
- Girarrosto
- Leccarde smaltate (1 per forno principale, 1 per forno secondario)
- Supporto wok (versione a gas)
- Base in pietra pizza con paletta (forno superiore)

DOTAZIONI STANDARD

COLORE STANDARD

FORNO LATERALE FORNO SUPERIORE
FUNZIONI FUNZIONI FUNZIONI

TEMP.  50°C - 315°CTEMP.  50°C - 265°CTEMP.  50°C - 265°C
ELETTRICO PIZZA/GRILL 34 ltELETTRICO MULTIFUNZIONE 70 lt ELETTRICO TRADIZIONALE 39 lt

FORNO PRINCIPALE

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 102

243 €

4869 € 6379 €
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EQ10FFF-6 NF EQ10FFF-5FIW NF

ENFASI 100/3
ALL BLACK

6,6  kW 14  kW

nero fumo NF

MODELLO

CONFIGURAZIONE 
PIANO COTTURA

DESCRIZIONE

CONSUMO
MASSIMO

PREZZO

- Griglie cromate (1 per forno principale, 1 per forno secondario)
- Girarrosto
- Leccarde smaltate (1 per forno principale, 1 per forno secondario)
- Supporto wok (versione a gas)
- Base in pietra pizza con paletta (forno superiore)

DOTAZIONI STANDARD

COLORE STANDARD

6 bruciatori gas
1  x  1 kw
2 x 1,8 kw 
2 x 3 kw
1  x 3,6  kw

5 zone induzione
2 x 1,85 kw
1 x 2,1 kw 
2 flex zones x 2,1 kw

FORNO LATERALE FORNO SUPERIORE
FUNZIONI FUNZIONI FUNZIONI

TEMP.  50°C - 315°CTEMP.  50°C - 265°CTEMP.  50°C - 265°C
ELETTRICO PIZZA/GRILL 34 ltELETTRICO MULTIFUNZIONE 70 lt ELETTRICO TRADIZIONALE 39 lt

FORNO PRINCIPALE

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 102

5112 € 6622 €
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ENFASI 90

EQ9F-6 EQ9F-5FIW

3,65  kW 11,1  kW

antracite ANs.steel SS

- Griglia cromata
- Girarrosto
- Leccarda smaltata
- Supporto wok (versione a gas)
- Sonda al cuore

DOTAZIONI STANDARD

FORNO PRINCIPALE
FUNZIONI

TEMP.  50°C - 315°C
ELETTRICO MULTIFUNZIONE 91 lt

6 bruciatori gas
1  x  1 kw
2 x 1,8 kw 
2 x 3 kw
1  x 3,6  kw

5 zone induzione
2 x 1,85 kw
1 x 2,1 kw 
2 flex zones x 2,1 kw

MODELLO

CONFIGURAZIONE 
PIANO COTTURA

DESCRIZIONE

CONSUMO
MASSIMO 

PREZZO

COLORE ON DEMAND ODC-CE          COLORE STANDARD

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 102

243 €

3306 € 4817 €
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ENFASI 90
ALL BLACK

EQ9F-6 NF EQ9F-5FIW NF

nero fumo NF

3,65  kW 11,1  kW

- Griglia cromata
- Girarrosto
- Leccarda smaltata
- Supporto wok (versione a gas)
- Sonda al cuore

DOTAZIONI STANDARD

FORNO PRINCIPALE
FUNZIONI

TEMP.  50°C - 315°C
ELETTRICO MULTIFUNZIONE 91 lt

MODELLO

CONFIGURAZIONE 
PIANO COTTURA

DESCRIZIONE

CONSUMO
MASSIMO

PREZZO

COLORE STANDARD

6 bruciatori gas
1  x  1 kw
2 x 1,8 kw 
2 x 3 kw
1  x 3,6  kw

5 zone induzione
2 x 1,85 kw
1 x 2,1 kw 
2 flex zones x 2,1 kw

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 102

3549 € 5060 €
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ENFASI PULSE

s.steel SS

100 90

4,5 kW

EP10FF-6

11,9 kW

EP10FF-5FIW

3,6 kW

EP9F-6

11,1 kW

EP9F-5FIW

6 bruciatori gas 
1 x 1kw
2 x 1,8kw 
2 x 3kw
1 x 3,6kw

6 bruciatori gas 
1 x 1kw
2 x 1,8kw 
2 x 3kw
1 x 3,6kw

TEMP.  50°C - 265°CTEMP.  50°C - 265°C
ELETTRICO MULTIFUNZIONE 91 ltELETTRICO MULTIFUNZIONE 70 lt

TEMP.  50°C - 265°C
ELETTRICO TRADIZIONALE 39 lt

COLORE STANDARD

DIMENSIONI

DOTAZIONI STANDARD

FORNO PRINCIPALE

FORNO LATERALE

MODELLO/
PIANO COTTURA

CONSUMO MASSIMO

PREZZO

- 1 griglia cromata (forno principale)
- 1 griglia cromata (forno laterale)
- 1 leccarda smaltata (forno principale)
- 1 leccarda smaltata (forno laterale)
- Supporto wok (versione a gas)
- Programmatore digitale

- 1 griglia cromata
- 1 leccarda smaltata
- Supporto wok (versione a gas)
- Programmatore digitale

5 zone induzione
2 x 1,85kw
1 x 2,1kw 
2 flex zones x 2,1 kw

5 zone induzione
2 x 1,85kw
1 x 2,1kw 
2 flex zones x 2,1 kw

4123 € 5633 € 2988 € 4498 €
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ENFASI PULSE ALL BLACK
100 90

4,5 kW

EP10FF-6 NF

11,9 kW

EP10FF-5FIW NF

3,6 kW

EP9F-6 NF

11,1 kW

EP9F-5FIW NF

nero fumo NF

6 bruciatori gas 
1 x 1kw
2 x 1,8kw 
2 x 3kw
1 x 3,6kw

6 bruciatori gas 
1 x 1kw
2 x 1,8kw 
2 x 3kw
1 x 3,6kw

TEMP.  50°C - 265°CTEMP.  50°C - 265°C
ELETTRICO MULTIFUNZIONE 91 ltELETTRICO MULTIFUNZIONE 70 lt

TEMP.  50°C - 265°C
ELETTRICO TRADIZIONALE 39 lt

- 1 griglia cromata (forno principale)
- 1 griglia cromata (forno laterale)
- 1 leccarda smaltata (forno principale)
- 1 leccarda smaltata (forno laterale)
- Supporto wok (versione a gas)
- Programmatore digitale

- 1 griglia cromata
- 1 leccarda smaltata
- Supporto wok (versione a gas)
- Programmatore digitale

5 zone induzione
2 x 1,85kw
1 x 2,1kw 
2 flex zones x 2,1 kw

5 zone induzione
2 x 1,85kw
1 x 2,1kw 
2 flex zones x 2,1 kw

COLORE STANDARD

DIMENSIONI

DOTAZIONI STANDARD

FORNO PRINCIPALE

FORNO LATERALE

MODELLO/
PIANO COTTURA

CONSUMO MASSIMO

PREZZO 4366 € 5876 € 3231 € 4741 €
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ENFASI 60X60
DESIGN40

antracite ANs.steel SS

EQFE6

3,05  kW

FUNZIONI

- Griglia cromata
- Leccarda smaltata
- Girarrosto
- Sonda al cuore

DOTAZIONI STANDARD

COLORE ON DEMAND ODC-FO           COLORE STANDARD

FORNO PRINCIPALE

TEMP.  50°C - 315°C
ELETTRICO MULTIFUNZIONE 70 lt

MODELLO

CONSUMO
MASSIMO

PREZZO

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 102

314 €

1602 €
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ENFASI 60X60 DESIGN40 
ALL BLACK

nero fumo NF

EQFE6 NF

3,05  kW

- Griglia cromata
- Leccarda smaltata
- Girarrosto
- Sonda al cuore

DOTAZIONI STANDARD

COLORE STANDARD

FUNZIONI

FORNO PRINCIPALE

TEMP.  50°C - 315°C
ELETTRICO MULTIFUNZIONE 70 lt

MODELLO

CONSUMO
MASSIMO

PREZZO

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 102

1846 €
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ENFASI 60X90
DESIGN40

antracite ANs.steel SS

EQFFE6

5,15  kW

FORNO PRINCIPALE

MODELLO

CONSUMO
MASSIMO

- Griglia cromata
- Leccarda smaltata
- Girarrosto
- Sonda al cuore
- Base in pietra pizza con paletta (forno superiore)

DOTAZIONI STANDARD

COLORE ON DEMAND ODC-FO           COLORE STANDARD

FUNZIONI

TEMP.  50°C - 315°C
ELETTRICO MULTIFUNZIONE 70 lt

PREZZO

FORNO SUPERIORE
FUNZIONI

TEMP.  50°C - 315°C
ELETTRICO PIZZA/GRILL 34 lt

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 102

314 €

3030 €



74

ENFASI 60X90
DESIGN40 ALL BLACK

nero fumo NF

EQFFE6 NF

5,15  kW

- Griglia cromata
- Leccarda smaltata
- Girarrosto
- Sonda al cuore
- Base in pietra pizza con paletta (forno superiore)

DOTAZIONI STANDARD

COLORE STANDARD

MODELLO

CONSUMO
MASSIMO

PREZZO

FUNZIONI

FORNO PRINCIPALE

TEMP.  50°C - 315°C
ELETTRICO MULTIFUNZIONE 70 lt

FORNO SUPERIORE
FUNZIONI

TEMP.  50°C - 315°C
ELETTRICO PIZZA/GRILL 34 lt

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 102

3273 €
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ENFASI 90X60 
DESIGN40

antracite ANs.steel SS

EQFE9

3,65  kW

MODELLO

CONSUMO
MASSIMO

PREZZO

- Griglia cromata
- Leccarda smaltata
- Girarrosto
- Sonda al cuore

DOTAZIONI STANDARD

COLORE ON DEMAND ODC-FO           COLORE STANDARD

FUNZIONI

FORNO PRINCIPALE

TEMP.  50°C - 315°C
ELETTRICO MULTIFUNZIONE 91 lt

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 102

314 €

2355 €
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ENFASI 90X60 DESIGN40 
ALL BLACK

nero fumo NF

EQFE9 NF

3,65  kW

- Griglia cromata
- Leccarda smaltata
- Girarrosto
- Sonda al cuore

DOTAZIONI STANDARD

COLORE STANDARD

MODELLO

CONSUMO
MASSIMO

PREZZO

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 102

FUNZIONI

FORNO PRINCIPALE

TEMP.  50°C - 315°C
ELETTRICO MULTIFUNZIONE 91 lt

2598 €



77

59 dB 59 dB

64  kWh 64  kWh

850 m3 850 m3

EKL100 EKL90

s.steel SS

MODELLO

DESCRIZIONE

LIVELLO DI RUMORE

CONSUMO ANNUO

POTENZA
DI ASPIRAZIONE

PREZZO

998mm larghezza
470mm profondità
770/580mm altezza
530mm regolazione altezza
LED strip 3000K

898mm larghezza
470mm profondità
770/850mm altezza
530mm regolazione altezza
LED strip 3000K

ENFASI CAPPE 
DESIGN40
- 40mm spessore corpo
- Acciaio inox
- 4 velocità
- Illuminazione LED

CARATTERISTICHE

COLORE STANDARD

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 105

1718 € 1529 €
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59 dB 59 dB

64  kWh 64  kWh

850 m3 850 m3

EKL100 NF EKL90 NF

nero fumo NF

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 105

MODELLO

DESCRIZIONE

998mm larghezza
470mm profondità
770/580mm altezza
530mm regolazione altezza
LED strip 3000K

898mm larghezza
470mm profondità
770/850mm altezza
530mm regolazione altezza
LED strip 3000K

ENFASI CAPPE 
DESIGN40 ALL BLACK
- 40mm spessore corpo
- acciaio inox
- 4 velocità
- Illuminazione LED

CARATTERISTICHE

COLORE STANDARD

LIVELLO DI RUMORE

CONSUMO ANNUO

POTENZA
DI ASPIRAZIONE

PREZZO 1961 € 1772 €
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ENFASI 76 COMBI

EQFR-7 DX EQFR-7 SX EQFRB-7 SXEQFRB-7 DX

s.steel SS

284 kWh 284 kWhh 284 kWh 284 kWh

Free-standing
fianchi in acciaio inox
apertura a destra

Da incasso
fianchi in finitura acciaio
apertura a destra

Free-standing
fianchi in acciaio inox
apertura a sinistra

Da incasso
fianchi in finitura acciaio
apertura a sinistra

- Volume totale 534 L
- Volume frigorifero 403 L
- Volume freezer 131 L
- Natural Ion Tech per neutralizzare polvere, inquinanti e muffe
- No-Frost Multicooling per il controllo dell’umidità
- Maxi Fresh preserver per rallentare il deperimento dei cibi
- Humidity-control crisper dedicato alla conservazione di frutta e verdura
- Chill Zone, zona a 0°C
- Allarme porta aperta
- Controllo elettronico della temperatura
- Fermabottiglie
- Porta bottiglie
- Porta uova
- Doppio contenitore di ghiaccio scorrevole
- Classe energetica E

CARATTERISTICHE

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 106

MODELLO

DESCRIZIONE

PREZZO

CONSUMO ANNUO

COLORE STANDARD

3540 € 3540 € 3033 €3033 €
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nero fumo NF

ENFASI 76 COMBI ALL BLACK

EQFR-7 DX NF EQFR-7 SX NF EQFRB-7 SX NFEQFRB-7 DX NF

284 kWh 284 kWh 284 kWh 284 kWh

COLORE STANDARD

Free-standing
fianchi in inox verniciato 
nero fumo
apertura a destra

Da incasso
fianchi in finitura acciaio
apertura a destra

Free-standing
fianchi in inox verniciato 
nero fumo
apertura a sinistra

Da incasso
fianchi in finitura acciaio
apertura a sinistra

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 106

MODELLO

DESCRIZIONE

PREZZO

- Volume totale 534 L
- Volume frigorifero 403 L
- Volume freezer 131 L
- Natural Ion Tech per neutralizzare polvere, inquinanti e muffe
- No-Frost Multicooling per il controllo dell’umidità
- Maxi Fresh preserver per rallentare il deperimento dei cibi
- Humidity-control crisper dedicato alla conservazione di frutta e verdura
- Chill Zone, zona a 0°C
- Allarme porta aperta
- Controllo elettronico della temperatura
- Fermabottiglie
- Porta bottiglie
- Porta uova
- Doppio contenitore di ghiaccio scorrevole
- Classe energetica E

CARATTERISTICHE

CONSUMO ANNUO

4014 € 4014 € 3276 €3276 €
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OXFORD

7

4

8 5

6

armonia di dettagli

Light, static, upper resistance, lower resistance, grill, grill with fan, ventilation, convection, defrosting.

9 FUNZIONI

GAS O ELETTRICA
Adatta ad ogni esigenza, il suo piano cottura può essere full gas
o full elettrico a 5 zone induzione di cui 2 zone flessibili.

DETTAGLI UNICI
Studiata per chi cerca una cucina dal look classico che al 
contempo sappia distinguersi per il suo design unico, fatto di 
dettagli armoniosi. Le cerniere decorative, l’alzatina nera, così 
come i fianchi, il cruscotto, lo zoccolo e lo stesso piano cottura: 
tutto è volto a creare un elegante contenitore dalle performance 
professionali, personalizzabile scegliendo tra un’ampia gamma di 
colori e due eleganti finiture.

SOFT CLOSE
Gli ammortizzatori della porta forno rendono la chiusura silenziosa 
senza bisogno di accompagnarla.
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bronzo Bnikel N

10,7 kW

OXFORD 100
MISTRAL

X10FF-4FIKW

nero BA

sabbia SA

crema CR

nuvola NA

bordeaux BR

celeste CE

antracite AN

ametista AA

nero fumo NF

OXFORD MISTRAL

COLORE ON DEMAND ODC-CE           

FINITURA STANDARD FINITURE ON DEMAND AF                        

COLORE STANDARDMODELLO

CONFIGURAZIONE 
PIANO COTTURA

DESCRIZIONE

CONSUMO
MASSIMO

PREZZO

- Griglie cromate (1 per forno principale, 1 per forno secondario)
- Girarrosto
- Leccarde smaltate (1 per forno principale, 1 per forno secondario)

DOTAZIONI STANDARD

4 zone induzione
4 zone flex x 2,1 kw

FUNZIONI FUNZIONI

FORNO PRINCIPALE FORNO LATERALE

TEMP.  50°C - 265°C TEMP.  50°C - 265°C
ELETTRICO MULTIFUNZIONE 70 lt ELETTRICO TRADIZIONALE 39 lt

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 104

tutto in uno
Il motore brushless ad alte prestazioni offre una capacità di aspirazione di 700 
m³ all’ora su quattro livelli di velocità, con un livello massimo di rumorosità di 
soli 63 dB. Questo garantisce un’estrazione dei fumi di cottura estremamente 
efficace e silenziosa. Il modello Mistral è fornito di serie con filtri al carbone 
attivo e filtri antigrasso, ed è inoltre compatibile con la tecnologia al plasma e 
con lo scarico diretto dell’aria verso l’esterno.

La prima cucina al mondo che combina in un unico elettrodomestico un forno, 
un piano cottura a induzione e una cappa aspirante integrata nel piano cottura.

7302 €

160 €

243 €
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nero BA sabbia SAcrema CR nuvola NAbordeaux BR celeste CE ametista AA

bronzo B

nero fumo NF

OXFORD 90
MISTRAL

X9F-4FIKW

9,85  kW

nikel N

MODELLO

CONFIGURAZIONE 
PIANO COTTURA

DESCRIZIONE

CONSUMO
MASSIMO

PREZZO

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 104

FUNZIONI

FORNO PRINCIPALE

TEMP.  50°C - 265°C
ELETTRICO MULTIFUNZIONE 91 lt

- Griglia cromata
- Girarrosto
- Leccarda smaltata

DOTAZIONI STANDARD

4 zone induzione
4 zone flex x 2,1 kw

COLORE ON DEMAND ODC-CE           

FINITURA STANDARD FINITURE ON DEMAND AF                        

COLORE STANDARD 243 €

160 €

6164 €
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X10FF-6 X10FF-5FIW

3,75  kW 11,15  kW

OXFORD 100

nero BA sabbia SAcrema CR nuvola NAbordeaux BR celeste CE ametista AA

bronzo Bnikel N

nero fumo NF

6 bruciatori gas
1  x  1 kw
2 x 1,8 kw
2 x 3 kw
1  x 4,5  kw

5 zone induzione
2 x 1,85 kw
1 x 2,3 kw 
2 zone flex x 2,1 kw

MODELLO

CONFIGURAZIONE 
PIANO COTTURA

DESCRIZIONE

CONSUMO
MASSIMO

PREZZO

- Wire shelves (1 for main oven, 1 for side oven)
- Rotisserie
- Enameled deep tray (1 for main oven, 1 for side oven)
- Wok support (gas burners version)

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 104

DOTAZIONI STANDARD 

COLORE ON DEMAND ODC-CE           

FINITURA STANDARD FINITURE ON DEMAND AF                        

COLORE STANDARD

FUNZIONI FUNZIONI

TEMP.  50°C - 265°C TEMP.  50°C - 265°C
ELETTRICO MULTIFUNZIONE 70 lt ELETTRICO TRADIZIONALE  39 lt

FORNO PRINCIPALE FORNO LATERALE

243 €

160 €

4269 € 5780 €
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nero BA sabbia SAcrema CR nuvola NAbordeaux BR celeste CE ametista AA

bronzo Bnikel N

nero fumo NF

OXFORD 100/3

XQ10FFF-6 XQ10FFF-5FIW

6,6  kW 14  kW

6 bruciatori gas
1  x  1 kw
2 x 1,8 kw
2 x 3 kw
1  x 4,5  kw

5 zone induzione
2 x 1,85 kw
1 x 2,3 kw 
2 zone flex x 2,1 kw

MODELLO

CONFIGURAZIONE 
PIANO COTTURA

DESCRIZIONE

CONSUMO
MASSIMO

PREZZO

COLORE ON DEMAND ODC-CE           

FINITURA STANDARD FINITURE ON DEMAND AF                        

COLORE STANDARD

- Griglie cromate (1 per forno principale, 1 per forno secondario)
- Girarrosto
- Leccarde smaltate (1 per forno principale, 1 per forno secondario)
- Supporto wok (versione a gas)
- Base in pietra pizza con paletta (forno superiore)

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 104

DOTAZIONI STANDARD 

FORNO LATERALE FORNO SUPERIORE
FUNZIONI FUNZIONI FUNZIONI

TEMP.  50°C - 315°CTEMP.  50°C - 265°CTEMP.  50°C - 265°C
ELETTRICO PIZZA/GRILL 34 ltELETTRICO MULTIFUNZIONE 70 lt ELETTRICO TRADIZIONALE 39 lt

FORNO PRINCIPALE

243 €

160 €

5015 € 6525 €
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X9F-6 X9F-5FIW

2,9  kW 10,3  kW

OXFORD 90

nero BA sabbia SAcrema CR nuvola NAbordeaux BR celeste CE ametista AA

bronzo Bnikel N

nero fumo NF

6 bruciatori gas
1  x  1 kw
2 x 1,8 kw
2 x 3 kw
1  x 4,5  kw

5 zone induzione
2 x 1,85 kw
1 x 2,3 kw 
2 zone flex x 2,1 kw

MODELLO

CONFIGURAZIONE 
PIANO COTTURA

DESCRIZIONE

CONSUMO
MASSIMO

PREZZO

- Griglia cromata
- Girarrosto
- Leccarda smaltata
- Supporto wok (versione a gas)

FUNZIONI

FORNO PRINCIPALE

TEMP.  50°C - 265°C
ELETTRICO MULTIFUNZIONE 91 lt

COLORE ON DEMAND ODC-CE           

FINITURA STANDARD FINITURE ON DEMAND AF                        

COLORE STANDARD

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 104

DOTAZIONI STANDARD 

243 €

160 €

3132 € 4642 €
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61 dB 61 dB

66  kWh 66  kWh

900 m3 900 m3

XK100 XK90

nero BA sabbia SAcrema CR nuvola NAbordeaux BR celeste CE ametista AA

bronzo Bnikel N

nero fumo NF

OXFORD CAPPE
- Corpo in acciaio inox
- 4 velocità
- Illuminazione LED
- Pannello di controllo integrato
- Timer
- Nuovi filtri labirinto professionali

CARATTERISTICHE

MODELLO

DESCRIZIONE

LIVELLO DI RUMORE

CONSUMO ANNUO

POTENZA
DI ASPIRAZIONE

PREZZO

1000mm larghezza
500mm profondità
554mm altezza
446mm regolazione altezza
LED 4 + 2

900mm larghezza
500mm profondità
554mm altezza
446mm regolazione altezza
LED 4 + 2

COLORE ON DEMAND ODC-CA           

FINITURA STANDARD FINITURE ON DEMAND AF                        

COLORE STANDARD

Per accessori extra vedi p. 88
DIMENSIONI PRODOTTO p. 105

314 €

160 €

2664 € 2412 €
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Piastra barbecue in ghisa
smaltata
(*in combinazione con DA-ST)

Piastra frytop in ghisa smaltata

Piastra frytop in ghisa smaltata
con supporto in acciaio inox

Supporto wok in ghisa smaltata

Kit copertura bruciatori (3 pezzi)

MODELLO CARATTERISTICHE LINEA PREZZO

Piastra teppanyaki in acciaio
inox

ACCESSORI COOKTOPS

SA-PB

SA-PT

DA-ST ENFASI
OXFORD

SA-SW GENESI
ASCOT
ENFASI
OXFORD

SA-CG GENESI

DA-TY GENESI
ASCOT
ENFASI
OXFORD

GENESI
ASCOT
*ENFASI
*OXFORD

GENESI
ASCOT

182 €

182 €

234 €

87 €

189 €

274 €
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Kit per pizza con supporto in
acciaio inox 

forno 60 cm
forno 90 cm

Coppia di guide telescopiche

Coppia di maniglie per 
l’estrazione sicura delle leccarde

Pannelli laterali in acciaio
antimacchia (una coppia)

Griglia forata inox per cottura
a vapore

forno 60 cm
forno 90 cm

Leccarda smaltata

forno 30 cm
forno 60 cm
forno 90 cm

ACCESSORI FORNI
MODELLO CARATTERISTICHE LINEA PREZZO

SA-P7
SA-P9

GENESI
ASCOT
ENFASI
OXFORD

SA-GT GENESI
ASCOT
ENFASI
OXFORD

SA-ML GENESI
ASCOT
ENFASI
OXFORD

SA-PCX GENESI
ASCOT
ENFASI
OXFORD

SA-L6V
SA-L9V

GENESI
ASCOT

SA-L3
SA-L6
SA-L9

GENESI
ASCOT
ENFASI
OXFORD

172 €
172 €

137 €

54 €

236 €

139 €
191 €

57 €
106 €
120 €
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Piedini in plastica
H 35mm

Piedi regolabili in plastica
H 120-180mm

Piedi regolabili in plastica
H 120-180mm
NERO FUMO

Griglia rinforzata professionale

forno 60 cm
forno 90 cm

Griglia cromata

forno 30 cm
forno 60 cm
forno 90 cm

Griglia trivet

forno 30 cm
forno 60 cm
forno 90 cm

ACCESSORI FORNI
MODELLO CARATTERISTICHE LINEA PREZZO

MODELLO CARATTERISTICHE LINEA PREZZO

ACCESSORI PIEDI

SA-PR GENESI

OA-PR ENFASI

OA-PR NF ENFASI

SA-G6R
SA-G9R

GENESI
ASCOT

SA-G3C
SA-G6C
SA-G9C

GENESI
ASCOT
ENFASI
OXFORD

SA-T3
SA-T6
SA-T9

GENESI
ASCOT
ENFASI
OXFORD

194 €
250 €

120 €
139 €
191 €

120 €
139 €
191 €

54 €

54 €

54 €
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Distanziale inox 10 cm

cucina 70 cm
cucina 90 cm
cucina 100 cm
cucina 120 cm

Distanziale inox 5 cm

cucina 70 cm
cucina 90 cm
cucina 100 cm
cucina 120 cm

Distanziale inox 10 cm cucina/
mobile
45 cm
70 cm
90 cm
100 cm
120 cm

Distanziale inox 5 cm cucina/
mobile
45 cm
70 cm
90 cm
100 cm
120 cm

Distanziale inox 10 cm 
cucina 90 cm
cucina 100 cm

Distanziale nero fumo 10 cm
cucina 90 cm
cucina 100 cm

Distanziale inox 5 cm
cucina 90 cm
cucina 100 cm

Distanziale nero fumo 5 cm
cucina 90 cm
cucina 100 cm

Distanziale inox 10 cm

mobile 45 cm
mobile 70 cm
mobile 90 cm
mobile 100 cm
mobile 120 cm

Distanziale inox 5 cm

mobile 45 cm
mobile 70 cm
mobile 90 cm
mobile 100 cm
mobile 120 cm

ACCESSORI DISTANZIALI
MODELLO CARATTERISTICHE LINEA PREZZO

GA-D7-Q
GA-D9-Q
GA-D10-Q
GA-D12-Q

GENESI

GA-D7-5-Q
GA-D9-5-Q
GA-D10-5-Q
GA-D12-5-Q

GENESI

AA-D4
AA-D7
AA-D9
AA-D10
AA-D12

ASCOT

AA-D4-5
AA-D7-5
AA-D9-5
AA-D10-5
AA-D12-5

ASCOT

OA-D9
OA-D10

OA-D9 NF
OA-D10 NF

ENFASI

OA-D9-5
OA-D10-5

OA-D9-5 NF
OA-D10-5 NF

ENFASI

GA-D4
GA-D7
GA-D9
GA-D10
GA-D12

GENESI

GA-D4-5
GA-D7-5
GA-D9-5
GA-D10-5
GA-D12-5

GENESI

156 €
160 €
163 €
172 €

156 €
160 €
163 €
172 €

156 €
156 €
160 €
163 €
172 €

156 €
156 €
160 €
163 €
172 €

160 €
163 €

160 €
163 €

160 €
163 €

160 €
163 €

156 €
156 €
160 €
163 €
172 €

156 €
156 €
160 €
163 €
172 €
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Kit rialzo cucina e zoccolo 5 cm
cucina 90 cm
cucina 100 cm
cucina 100 cm/3 forni

Kit rialzo cucina e zoccolo 3 cm
cucina 90 cm
cucina 100 cm
cucina 100 cm/3 forni

Kit rialzo cucina e zoccolo 7 cm
cucina 90 cm
cucina 100 cm
cucina 100 cm/3 forni

Kit rialzo lavastoviglie con zoccolo 5 cm
Kit rialzo lavastoviglie con zoccolo 3 cm

Kit rialzo cucina/mobile e zoccolo 3 cm
45 cm
70 cm
70/2
90 cm
100 cm
100/3
120 cm

Kit rialzo cucina/mobile e zoccolo 5 cm
45 cm
70 cm
70/2
90 cm
100 cm
100/3
120 cm

Kit rialzo lavastoviglie con zoccolo 5 cm
Kit rialzo lavastoviglie con zoccolo 3 cm

Kit rialzo cantinetta con zoccolo 5 cm
Kit rialzo cantinetta con zoccolo 3 cm

Kit rialzo cucina/mobile e zoccolo 3 cm
45 cm
70 cm
70/2
90 cm
100 cm
100/3
120 cm

Kit rialzo cucina/mobile e zoccolo 5 cm
45 cm
70 cm
70/2
90 cm
100 cm
100/3
120 cm

ACCESSORI KIT RIALZO
MODELLO CARATTERISTICHE LINEA PREZZO
 

SA-SZ4-Q
SA-SZ7-Q
SA-SZ7-D-Q
SA-SZ9-Q
SA-SZ10-Q
SA-SZ10-T-Q
SA-SZ12-Q

GENESI

 

SA-SZ4-3-Q
SA-SZ7-3-Q
SA-SZ7-3-D-Q
SA-SZ9-3-Q
SA-SZ10-3-Q
SA-SZ10-3-T-Q
SA-SZ12-3-Q

GENESI

 

SA-AZ4
SA-AZ7
SA-AZ7-D
SA-AZ9
SA-AZ10
SA-AZ10-T
SA-AZ12

ASCOT

 
SA-AZ4-3
SA-AZ7-3
SA-AZ7-3-D
SA-AZ9-3
SA-AZ10-3
SA-AZ10-3-T
SA-AZ12-3

ASCOT

 

SA-XZ9
SA-XZ10
SA-XZ10-T

ENFASI/3
OXFORD

 

SA-XZ9-3
SA-XZ10-3 
SA-XZ10-3-T

ENFASI/3
OXFORD

 

SA-XZ9-7
SA-XZ10-7
SA-XZ10-7-T

ENFASI/3
OXFORD

SA-AZ7-LVS
SA-AZ7-3-LVS

ASCOT

SA-SZ7-LVS-Q
SA-SZ7-3-LVS-Q

GENESI

SA-SZ7-FR-Q
SA-SZ7-3-FR-Q

GENESI

 

156 €
156 €
156 €
160 €
163 €
163 €
172 €

 

156 €
156 €
156 €
160 €
163 €
163 €
172 €

 

156 €
156 €
156 €
160 €
163 €
163 €
172 €

 

156 €
156 €
156 €
160 €
163 €
163 €
172 €

 

160 €
163 €
163 €

 

160 €
163 €
163 €

 

160 €
163 €
163 €

156 €
156 €

156 €
156 €

156 €
156 €
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Alzatina posteriore 6 cm
cucina 70 cm
cucina 90 cm
cucina 100 cm
cucina 120 cm

Tamponamento posteriore per isola, 5 cm
45 cm
70 cm
90 cm
100 cm
120 cm

Giunzione angolare inox
70 cm x 70 cm.
Colori on demand:
nero (BA), crema (CR), bordeaux (BR), 
antracite (AN), sabbia (SA), nuvola (NA),
celeste (CE), ametista (AA) 

Giunzione frontale per soluzione
in linea o a isola.
Colori on demand:
nero (BA), crema (CR), bordeaux (BR), 
antracite (AN), sabbia (SA), nuvola 
(NA), celeste (CE), ametista (AA)

Tamponamento posteriore per isola, 5 cm
45 cm
70 cm
90 cm
100 cm
120 cm

Mobile angolare inox
70 cm x 70 cm

Giunzione frontale per soluzione
in linea o a isola

Giunzione angolare inox
70 cm x 70 cm

Alzatina posteriore 6 cm
mobile 45 cm
mobile 70 cm
mobile 90 cm
mobile 100 cm
mobile 120 cm

Chiusura posteriore per
installazione senza alzatina
cucina 70 cm
cucina 90 cm
cucina 100 cm
cucina 120 cm

ACCESSORI SCHIENALI E GIUNZIONI
MODELLO CARATTERISTICHE LINEA PREZZO

SA-AG7-Q
SA-AG9-Q
SA-AG10-Q
SA-AG12-Q

GENESI

SA-BP4
SA-BP7
SA-BP9
SA-BP10
SA-BP12

GENESI

A7T-A ASCOT

AA-EGI ASCOT

AA-BP4
AA-BP7
AA-BP9
AA-BP10
AA-BP12

ASCOT

G7T-A GENESI

GA-EGI GENESI

GMA-7 GENESI

SA-AG4
SA-AG7
SA-AG9
SA-AG10
SA-AG12

GENESI

AA-T7
AA-T9
AA-T10
AA-T12

ASCOT

175 €
186 €
191 €
194 €

451 €
451 €
451 €
451 €
451 €

349 €

120 €

451 €
451 €
451 €
451 €
451 €

349 €

120 €

729 €

175 €
175 €
186 €
191 €
194 €

158 €
158 €
163 €
163 €
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Schienale in acciaio inox

70 x 75 x 1 cm
90 x 75 x 1 cm
100 x 75 x 1 cm
117,2 x 75 x 1 cm

Schienale in acciaio inox

70 x 75 x 1 cm
90 x 75 x 1 cm
100 x 75 x 1 cm
117,2 x 75 x 1 cm

Kit filtri carbone per cappa
(serie GQK, AKL a XK)

Filtro carbone per cappa
(serie EKL)

Kit cura e manutenzione

Filtro carbone per Mistral

Filtro al plasma per Mistral

ACCESSORI PULIZIA

ACCESSORI CAPPE
MODELLO CARATTERISTICHE LINEA PREZZO

MODELLO CARATTERISTICHE LINEA PREZZO

SK70
SK90
SK100
SK120

GENESI
ENFASI

ASK70
ASK90
ASK100
ASK120

ASCOT

SA-FKS GENESI
ASCOT
OXFORD

SA-FKEL ENFASI

SA-FKM

SA-FKP

GENESI
ASCOT
ENFASI
OXFORD

GENESI
ASCOT
ENFASI
OXFORD

SA-KP GENESI
ASCOT
ENFASI
OXFORD

57 €

196 €
234 €
269 €
304 €

196 €
234 €
269 €
304 €

85 €

85 €

85 €

1201 €
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Miscelatore semiprofessionale in
acciaio cromato

Porta posate in legno di faggio

70 cm
90 cm
120 cm

Organizer in legno per piatti
e pentole 

70 cm
90 cm
120 cm

Kit 3 birilli per organizer

Tagliere in HPL per piani di lavoro 
Finitura quercia

45 cm
70 cm
90 cm
120 cm

Tagliere in HPL per piani di lavoro
Finitura lavagna

45 cm
70 cm
90 cm
120 cm

ACCESSORI SISTEMI MODULARI
MODELLO CARATTERISTICHE LINEA PREZZO

MPC GENESI
ASCOT

SA-PP7
SA-PP9
SA-PP12

GENESI
ASCOT

SA-PT7
SA-PT9
SA-PT12

GENESI
ASCOT

SA-PTKB GENESI
ASCOT

SA-HPL4 QUERCIA
SA-HPL7 QUERCIA
SA-HPL9 QUERCIA
SA-HPL12 QUERCIA

GENESI
ASCOT

SA-HPL4 LAVAGNA
SA-HPL7 LAVAGNA
SA-HPL9 LAVAGNA
SA-HPL12 LAVAGNA

GENESI
ASCOT

474 €

274 €
474 €
689 €

97 €
135 €
163 €

57 €

269 €
387 €
668 €
807 €

269 €
387 €
668 €
807 €
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GENESI 120

GENESI 100 - GENESI 100|3

GENESI 90

GENESI 70 - GENESI 70|2

GENESIDIMENSIONI PRODOTTI
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GENESI 60X90

GENESI 90X60

GENESI 60X45

GENESI 60X60

GENESIDIMENSIONI PRODOTTI



98

GENESIDIMENSIONI PRODOTTI
GENESI SISTEMI MODULARI 45

GENESI SISTEMI MODULARI 70

GENESI SISTEMI MODULARI 90

GENESI SISTEMI MODULARI 120
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ASCOT 100 - ASCOT 100|3

ASCOT 90

ASCOT 70 - ASCOT 70|2

ASCOT 120

ASCOTDIMENSIONI PRODOTTI
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ASCOT
ASCOT 60X60

ASCOT 60X90

DIMENSIONI PRODOTTI
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ASCOTDIMENSIONI PRODOTTI

ASCOT SISTEMI MODULARI 70

ASCOT SISTEMI MODULARI 90

ASCOT SISTEMI MODULARI 120

ASCOT SISTEMI MODULARI 45
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ENFASI
ENFASI 60X60

ENFASI 60X90

ENFASI 90X60

DIMENSIONI PRODOTTI
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ENFASI

ENFASI 100|3

ENFASI 90 - ENFASI MISTRAL 90

ENFASI 100 - ENFASI MISTRAL 100

DIMENSIONI PRODOTTI
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OXFORD
OXFORD 100 - OXFORD MISTRAL 100

OXFORD 100|3

OXFORD 90 - OXFORD MISTRAL 90

DIMENSIONI PRODOTTI
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700/900/1000/1200

700/900/1000/1200

898-998

DIMENSIONI PRODOTTI CAPPE

ASCOT - OXFORD CAPPE

ENFASI CAPPE

GENESI CAPPE
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COMBI 76DIMENSIONI PRODOTTI
GENESI - ASCOT - ENFASI COMBI 76





Le informazioni fornite nelle nostre comunicazioni sono state redatte con la massima cura. Tuttavia, la nostra azienda non può garantire l’accuratezza, la 
completezza o l’affidabilità delle informazioni stesse. Steel Srl declina ogni responsabilità per eventuali conseguenze derivanti dall’uso delle informazioni fornite.
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www.steel-cucine.com

STEEL SRL
Via dell’Agricoltura, 21
41012 carpi - mo - italia
t. +39 059645180
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